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1 HANKKEEN YHTEYSTIEDOT

Hankkeen hallinnoija Oulunkaaren seutukunnan kuntayhtyma, Piisilta 1, 91100 Il
Hankkeen nimi Oulunkaaren Ruokaketju —hanke

Hankkeen toteutusaika 10.2.2003 — 31.12.2005

Hankkeen tunnisteet Hankekokonaisuus siséltaa kaksi samanlaista hankesuunnitel-
maa toteuttavaa hanketta, jotka toimivat eri alueilla ja erillisin bud-
jetein:

QOulunkaaren Ruokaketju -hanke

pohjautuu Pohjois-Suomen tavoite 1 -ohjelmaan
Rahoitusohjelma Emotr-O

Hankenumero 6880

Diaarinumero 1965/3510-2002

Toteutusalue: Oulunkaaren seutukunta

Qulunkaaren Ruokaketju -hanke

pohjautuu Alueelliseen maaseutuohjelmaan
Rahoitusohjelma Emotr-T

Hankenumero 6883

Diaarinumero 1964/3514-2002

Toteutusalue: Haukipudas, Kiiminki, Muhos seka Ouluseutu
25.10.2004 paivatylld muutospaatdksella.

Hankkeen rahoittajat Hankkeita ovat rahoittaneet Pohjois-Pohjanmaan TE-keskus, to-
teutusalueiden seutukunnat ja kunnat (Haukipudas v. 2003) seka
yksityiset.

Hankkeen raportoija Paivi Vitikka, puh. 040 — 590 3826, paivi.vitikka@mail.suomi.net

Lisédtietoja Auli Suorsa, puh. 08 — 553 6500, auli.suorsa@oulunkaari.com

2 HANKKEEN TAUSTA JA TARVE

Hankesuunnitelmasta:

Maa- ja metsatalouden osuus tydllisesta tydvoimasta on laskenut voimakkaasti viimeisten
vuosikymmenten aikana. Aktiivitilojen maara on laskenut maassamme. Maa- ja metsata-
louden rooli Pohjois-Pohjanmaalla on kuitenkin suurempi kuin valtakunnassa keskimaarin
(Pohjois-Pohjanmaan liitto 1999).

Maatilatalouden toimintaympaérist6é on viime vuosina muuttunut myds kuluttajien arvostuk-
sen johdosta. Erilaiset ruokaan liittyvat kriisit (BSE- tauti, jaamaét, lisdaineet ym.) ovat kiih-
dytténeet eettista ja ekologisempaa suuntausta. Koko ruokaketjun ymparistdystavallisyys,
eldinten hyvinvointiin liittyvat kysymykset, prosessointimenetelmat ja pakkaukset ovat ny-
kyaan kuluttajien tarkassa seurannassa. Elintarvikkeiden tuotantoon liitetddn yha tiiviim-
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min ympaéristbasiat: ympariston likaantumiseen liittyvat kysymykset seka viihtyisan maa-
seutumaiseman sailyminen (Pohjois-Pohjanmaan liitto 1999). Lahiruoan oleellisia piirteita
ovat mm. kestévien menetelmien kayitd tuotantoketjun kaikissa vaiheissa, tuottajat ovat si-
toutuneet noudattamaan maatalouden ympéristdohjelmaa ja eettisen elaintuotannon peri-
aatteita seka jatkojalostuksessa kaytetdan mahdollisimman saastelidasti uusiutumattomia
ja uusiutuvia luonnonvaroja (L&hiruokatyéryhma 2002).

Selkea maatalouden nykytilaa kuvaava tunnusluku on sukupolvenvaihdosten lukumé&ara,
joka on huomattavasti laskenut viime vuosina (Pohjois-Pohjanmaan liitto 1999). Maatalo-
ustuotannon monipuolistaminen tai raaka-aineen jalostaminen paremman katteen anta-

vaksi tuotteeksi, voisivat olla tekij6ita nuorten kiinnostuksen herattamisessa tilanjatkajina.

Kaupungin ja maaseudun vuorovaikutus voisi siséltaa nykyistd monipuolisempia toimin-
tamuotoja. Oulun seudun viljelijéilld on hyvat edellytykset toimittaa kaupunkiin erilaisia tuo-
retuotteita hyvinkin asiakaslahtdiselld markkinointimenetelmalla (Pohjois-Pohjanmaan liitto
1999). Suuren kaupungin laheisyys luo maataloustuotteille myés hyvat markkinamahdolli-
suudet lahiruokatuotteina. Ateriapalveluita tarjoavat pohjois-pohjalaiset yritykset ovat kiin-
nostuneita kayttamaén lahialueella tuotettuja raaka-aineita ja elintarvikkeita, mutta kokevat
tilaamisen seka tuotteiden ja tuottajien 16ytdmisen ongelmallisena (Oulun Maaseutukes-
kus ry 2001).

Pienten elintarvikealan yritysten mahdollisuutena on tarjota uudentyyppisille kuluttajaryh-
mille makueldmyksia, terveellisyytta, eksoottisuutta eli kehittda tuotevalikoima kuluttajien
tarpeiden mukaan. Luonnonkasvien ja muiden luonnosta saatavien keruutuotteiden jatko-
jalostus on Pohjois-Pohjanmaalla vaatimatonta. Varastointiin ja jatkojalostukseen panos-
taminen jattaisivat huomattavan méaaran lisdtuloa alueen yrityksille. Mahdollisuudet myés
kalajalostuksen alalla ovat hyvat, koska kalan ja kalajalosteiden kysynta on nousussa
(Pohjois-Pohjanmaan liitto 1999). Alueella toimii entuudestaan vain muutamia elintarvi-
kealan yrityksid. Neuvontaan tuotteiden myyntikunnostuksessa, markkinoinnissa ja yrityk-
sen imagon luomisessa on selkea kysynta.

3 HANKEORGANISAATIO
Hankkeen johtajana toimi seutukuntajohtaja Tapani Turpeinen.
Hankkeen ohjausryhma:

Tapani Turpeinen, Oulunkaaren seutukunta, puh.joht., osallistui 3 kokoukseen

Heikki Kuusikko, JoMMa ry (10.2.2003-15.6.2004), varapj., osallistui 3 kokoukseen
Tauno Laurila, JoMMa ry (16.6.2004-31.12.2005), varapj. ja puh.joht. (v. —05), osallistui 2
kokoukseen

Ensio Tirkkonen, varapj. (v. —05), Kiimingin kunta, kuntien edustaja (Haukipudas, Kiiminki,
Muhos), osallistui 8 kokoukseen

Tiina Lamsa / Kalevi Hiivala / Kukka Kukkonen, TE-keskus, osallistuivat yht. 4 kokoukseen
Riitta Hopponen, lin kunta, jasen vv. 03-04, osallistui 3 kokoukseen

Ahti Pietila, Yli-lin kunta, jasen v. -05, osallistui 2 kokoukseen

Bahri Karagumus, jasen vv. 03-04, osallistui 0 kokoukseen

Aarre Pitkdnen, maanviljelija ja yrittajajasen v. -05, Muhos, osallistui 4 kokoukseen

Hannu Kuha, yrittdjadjasen vv. 03-04, osallistui 1 kokoukseen
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Janne lkonen, jasen v. —05, osallistui 0 kokoukseen

Reino Tyykiluoto, yrittajéjasen vv.03-04, Haukipudas, osallistui 1 kokoukseen

Leena Valtanen, yrittdjajasen v. -05, Kajaani, osallistui 1 kokoukseen

Paivi Vitikka, elintarvikekoordinaattori, OSAKK/ 8.8.05 alk. Ruokaketju —hankkeen vs. pro-
jektipaallikkd, sihteeri v. —06 kokouksessa, osallistui 7 kokoukseen

Veikko Hyttinen, projektipaallikkd, sihteeri vv. 03-04, osallistui 6 kokoukseen

Anna-Kaija Kosunen, projektisihteeri, sihteeri v. -08, osallistui 5 kokoukseen

Ohjausryhma kokoontui kaikkiaan 9 kertaa (30.9.03, 4.11.03, 18.2.04, 22.6.04, 7.9.04,
3.3.05, 18.8.05, 19.12.05 ja 23.2.06)

Hankehenkil6sto:

Veikko Hyttinen, projektipaallikké 1.9.2003 — 31.12.2005 (sairaslomalla 28.7. - 31.12.05)
Paivi Vitikka, vs. projektipaallikké 1.9.-31.12.2005
Anna-Kaija Kosunen, projektisihteeri 27.4.2004-31.12.2005

4 HANKKEEN AIKATAULU

Hankkeen alkuperdisissa paatoksissa (paivatty 17.4.2003) hankkeelle myonnettiin toteu-
tusaikaa 10.5.2002 — 9.5.2005 ja rahoitus vuosille 2002 ja 2003. Hankkeen aloitus viivas-
tyi kuitenkin yli vuodella. Hankkeen perustamistoimet k&ynnistyivat kevaalla 2003 ja Veik-
ko Hyttinen aloitti projektipaallikkénd 1.9.2003, jonka jélkeen hanke varsinaisesti kaynnis-
tyi. Taman takia vv. 2002 — 2003 ei kertynyt kustannuksia hankesuunnitelman mukaisesti.
Saastyneet kustannukset siirtyivat haetuilla ja saaduilla muutospaatoksilla uudelleen maa-
ritetylle hankeajalle, joten varsinaisia menetyksia ei hankkeelle viivastymisen takia aiheu-
funut.

Muutospaatoksilla (paivatty 25.10.2004) hankkeen toteutusajaksi maaraytyi 10.2.2003 —
31.12.2005. Muutospaéatdksissad hankkeen rahoitus on laskettu hankkeelle alkuperédisessa
paatdksessa madritetyilla rahoitussuhteilla. Talla muutospaatoksella hyvaksyttiin myos
hankesuunnitelman paivitys ja hankealueen laajeneminen koskemaan myds Ouluseutua.
Alkuperdinen hankesuunnitelma on paivatty 22.5.2002. Se on paivitetty kahdesti
(15.9.2004 ja 29.9.2004).

Hanke on edennyt aikataulussa rahoituksellisesti ja toiminnallisesti ottamatta lukuun kulu-
luokkamuutoksia ja yksityisrahoituskertymaa. Yksityisrahoitusta kertyi hankkeen alkupuo-
lella hitaammin kuin syntyneitd kustannuksia, koska hankkeen kaynnistyminen viivastyi ja
toimenpiteisiin paastiin kunnolla vasta vv. 2004 - 2005. Yksityisrahoituskertyma saatiin
ajan tasalle ja jopa ylittymaan syntyneisiin kustannuksiin nahden vuoden 2005 loppuun
mennessd. Maksatushakemuksiin on merkitty tarvittava maara yksityisrahoitusta. Ylimaa-
rainen yksityinen raha palautetaan Oulun Maaseutukeskukselle TE-keskuksen tarkistettua
hankkeelle hyvaksyttavat kustannukset. Sen jalkeen TE-keskukseen toimitetaan tosite yk-
sityisen rahan palautuksesta Oulun Maaseutukeskukselle.
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5 HANKKEEN TAVOITTEET

Hankkeen tavoitteena on parantaa alueella toimivien maataloustuottajien ja jatkojalostaji-
en toimintaedellytyksid tarjoamalla mm. koulutusta uuteen tuotantomuotoon ja jatkojalos-
tukseen.

Hankkeen tavoitteita ovat:

1. Edistaa paikallisten tuotteiden ja raaka-aineiden suoramyyntia

2. Tukea tuottajien yhteistydta tuotteiden markkinoinnissa lahialueen ostajille

3. Kehittéa paikallisia tuotteita hyddyntaen alueen perinteisia resepteja seka selvittaa
edellytykset luoda yhtenainen tuoteperhe

4. Olemassa olevan infrastruktuurin seka sen kehittdmistarpeen selvittaminen

5. Luodaan lisdelinkeinomahdollisuutta hakeville tuottajille edellytykset uuden tuotanto-
muodon aloittamiseen seka elintarvikkeiden jatkojalostukseen

6. Edistetaan tuotteiden valmistuksen ja markkinoinnin kehittymista alueella

5.1 Maaralliset tavoitteet

Hankkeen maaralliset tavoitteet ovat seuraavat:
- 15 sdilytettya tydpaikkaa Oulunkaaren seutukunnan, Muhoksen, Haukiputaan ja
Kiimingin alueella
- 2 uutta tydpaikkaa
- 2 uutta yritysta
- 100 koulutettua tuottajaa ja jatkojalostajaa
- 27 uutta tuotetta tai tuoteryhmaa

Esiselvityksen tulosten perusteella oli tiedossa seuraavaa:
- jatkojalostuksesta (oma+alihankintajalostus) kiinnostuneita tuottajia alueella yh-
teensa 37
- koulutuksista kiinnostunut 60 tuottajaa
- tuotteiden yhteismarkkinoinnista kiinnostunut 64 tuottajaa
- tuottajat kiinnostuneet aloittamaan uuden tuotantomuodon (44 ilmoitusta)
- yhteydenottoa hankkeen toimintaan liittyen toivoo 54 tuottajaa
- hankkeen toiminnasta kiinnostunut 9 jatkojalostajaa

Maarallisten tavoitteiden saavuttaminen on ilmoitettu indikaattorilomakkeella. Hankkee-
seen osallistuneet yritykset on koottu litteeseen 2. Uudet tuoiteet ja tydpaikat on myds
iimoitettu liitteessa 2.

5.2 Laadulliset tavoitteet

Lahiruoan olennaisia piirteitd ovat mm. uusiutuvien ja uusiutumattomien luonnonvarojen
mahdollisimman saastelias kayttd, jatteen kasittely ymparistta vaalien seka kestavien tuo-
tantomenetelmien kaytté kaikissa vaiheissa raaka-aineen tuotannosta kuljetukseen ja
kauppaan. Lahiruoan tuotannon ja kulutuksen lisddntymisella on edullinen vaikutus ympéa-
ristén hyvinvointiin. Logistiikkaketjun tehostuminen edesauttaa vahentamaan liikenteen
haitallisia ymparistévaikutuksia.
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Hankkeen myéta tuottajien verkostoitumista alueella lisdantyy. Yhteistyd vahentda mark-
kinointi ja kuljetuskustannuksia ja siten parantaa paikallisten tuotteiden edellytyksid alueel-
la.

Jatkojalostus ja elintarviketuotanto tydllistavat Iahinnd naisia. Tydllistyminen oman yritys-
toiminnan kautta lisda nuorten naisten tydnsaantimahdollisuuksia alueella.

Tuottajien ansiomahdollisuuksien lisdéntyminen tukee maaseudun asuttuna sailymista ja
yllapitaa viihtyisdn maaseutumaiseman sailymistd. Ruokatuotannon ja elintarvikesektorin
yhteistyd on edellytys elintarviketuotannon sailymiseen maakunnassamme. Tukemalla ja
kehittdamalla yhteistydmuotoja edistetddn myos kuluttajien mahdollisuuksia hyddyntaa en-
tistd paremmin alueella tuotettuja raaka-aineita ja tuotteita.

Laadullisten tavoitteiden saavuttamista on arvioitu indikaattorilomakkeella.

6 TOIMENPITEET

6.1. Suoramyynnin edistédminen
Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Hankkeen aikana selvitetddn mahdollisuuksia saada alueen paivittaistavaraliikkeisiin
‘tuottajien maakuntatori’, jossa alueella tuotetut raaka-aineet ja jalosteet olisivat hyvin esil-
1a ja kuluttajien helposti saavutettavissa. Hankkeen aikana selvitetdan myds muita mah-
dollisuuksia saada lahielintarvikkeet kuluttajaystavallisesti esille. Tahan liittyen luodaan
oulunlahiruoka.fi ~web-sivustot, jossa on tuottajatietojen lisdksi ilmoitustaulutyyppinen
kauppapaikka, jossa ihmiset voivat ilmoittaa myytavista ja ostettavista elintarvikkeista
(esim. myydaan/ostetaan kolme amparid mustikoita tms.) Taméa palvelee esimerkiksi tuot-
tajien tai 4H:n muutoin kaupallisesti kannattamattomien pienerien markkinoinnissa. Talldin
osapuolet ratkaisevat keskenaan logistisen ongelman. Web-sivuja voidaan kehittda moni-
puolisemmiksi jatkohankkeen avulla. Jatkohankkeessa sivuja kehitettdisiin muun muassa
lisaamalla niille multimedia- ja mobiilimahdollisuus seké extranet ja intranet.

Hankkeen tavoitteena on lisata |lahiruokatuotteiden kayttéa alueen ravintoloissa, suurkeit-
tidissa, paivakodeissa jne. Alueen ateriapalveluita tarjoavat yritykset ovat kiinnostuneita
kayttdmaan lahielintarvikkeita, mutta kokevat tuotteiden ja tuottajien l16ytamisen ongelmal-
liseksi (Oulun Maaseutukeskus ry 2001). Tatd helpottamaan tehddan esite yhteistydssa
Elintarviketydohjelman ja Pohjois-Pohjanmaan muiden elintarvikehankkeiden kanssa.
Hanke tekee myds oulunlahiruoka.fi —web-sivut, joilla esitellaan tuottajat, heidan yhteystie-
tonsa ja tuotteensa. Julkisia ateriapalveluja tullaan lis&ksi ohjeistamaan niin, ettd koko-
naistaloudellisuuden kriteerit sallivat myds pienten elintarvike-erien hankkimisen. Lisaksi
suurkeittidille pyritédan kehittamaan esijalostuksellisia tuotteita (raasteet, kuoritut ja pilkotut
komponentit). Lihan jatkojalostuksessa tukeudutaan paikalliseen osuuskunnan teurasta-
moon sekd Pudasjarven pienteurastamo- ja jatkojalostustiloihin.

Logistisia valmiuksia selvitetdan erilaisilta kuljetusyrityksilta seka erityisesti leipomotuottei-
ta kuljettavilta yrityksilta. Hankkeessa nahd&aan merkityksellisena tuottajien yhteisty6
markkinoinnissa seka erityisesti yhteisten kuljetusketjujen aikaansaamiseksi.
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Toteutuneet toimenpiteet:

Tuottajien maakuntatori ei saanut innostunutta vastaanottoa péivittaistavaraliikkeissa.
Valtakunnallinen Maakuntatori —hanke, jota kokeiltiin vv. 1999 — 2000 Kauppakeskus
Jumbon Prismassa, ei toiminut toivotulla tavalla alkuinnostuksesta huolimatta. Tasta syys-
ta valtakunnallisestikin luovuttiin alkuperédisestd maakuntakohtaisesta torimallista, joka oli
tarkoitus levittdd maakuntien suurimpiin hypermarketteihin (lahinna Prismoihin).

Ennen Ruokaketju -hankkeen kaynnistymista, syksylla 2002 ja kevaalla 2003, maakunnan
yrittéjat vauhdittivat tuotteittensa myyntid Oulussa Raksilan Citymarketin ldhiruokapaivilla.
Suunnitelmissa oli avata ko. myymalassa Lahiruokatori, mutta suunnitelman toteuttaminen
siirtyi tulevaisuuteen mm. kauppiaan vaihtuessa v. 2005. Syksylla 2005 paikallisille pien-
yrittajille jarjestettiin mahdollisuus paasta KCM:ien tavarantoimittajiksi kampanjan ajaksi
tuotteilla, jotka eivat kuuluneet ns. normaalivalikoimiin. Taméakin kampanja oli valtakunnal-
linen ja siita tiedotettiin myds Oulunkaaren Ruokaketju —hankkeen alueelle.

oulun lahiruoka.fi web-sivustot kehitettiin tavoitteiden mukaisesti. Lahiruoka — parasta
ruokaa laheltasi teemalla sivuilta [6ytyy runsaasti tietoa l&hiruoasta, julkisista hankinnoista,
l&hiruoan tuottajista, jalostajista, ruokapalveluyrityksista ja muista myyntipaikoista Oulun
ympaéristéssa kunnittain ja tuoteryhmittain. Sivustolle luotiin suunnitelman mukaisesti myés
ilmoitustaulutyyppinen kauppapaikka suoramyyntia varten. Hankkeen aikana tama osio ei
kuitenkaan ollut vield kovin vilkkaassa kaytéssa. Sen sijaan kavijamaara sivustoilla kasvoi
tasaista vauhtia hankkeen aikana. Suurimmillaan kavijamaara oli heindkuussa 2005: yli
3200 kavijaa. Sivustoilla mukana olleilta yrityksilta tuli positiivista palautetta: yhteydenotot
yrityksiin lisdantyivat sivustojen ansiosta. Sivustot julkistettiin Kansainvalisilla Oulun
Suurmessduilla, josta liséda seuraavassa kappaleessa. Alla sivustojen logo, jota kaytettiin
myds hankkeen tunnuksena:

oulunlahiruoka.fi

parasta wokaa liheltisi

Muita suoramyynnin edistdmista tukevia toimenpiteita, joita Oulunkaaren Ruokaketju —
hanke jarjesti yhdessa eri yhteistyétahojen kanssa, olivat mm. Kansainvaliset Oulun
Suurmessut, yrityssenssit ja Oulunkaaren Maalaismarkkinat. Seuraavassa tapahtumista
hieman tarkemmin:

Kansainviliset Oulun Suurmessut jarjestettiin Ouluhallissa 13.-17.8.2004. Elintarvike-
hankkeet (6 hanketta) ja elintarvikeyritykset (9 yritysta) osallistuivat tapahtumaan yhteis-
osastolla ns. markkinatorilla, joka sijaitsi ulkona aivan sisaankaynnin vieressa. Osaston si-
jainti oli erinomainen ja messuille osallistuneet yritykset olivat tyytyvaisia kavijamaériin ja
jarjestelyihin. Hankealueelta messuille osallistui 4 yritysta seké& Pohjolan mehildishoitajat.
Oulunlahiruoka.fi —sivut avattiin messujen avajaispaivana (13.8.), jolloin niihin tutustui mm.
eduskunnan 1. varapuhemies Markku Koski (liite 3).

Yrityssenssit "Ldhiruokaa Pohjois-Pohjanmmaalta” jarjestettiin 18.5.2005 yhteistyssa
maakunnallisen Elintarviketyéohjelman ja muiden maakunnassa toimivien elintarvike-
hankkeiden kanssa Oulun seudun Ammattiopiston Myllytullin yksikossa.

Ote lehdistotiedotteesta:
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"Yrityssenssit on lahiruoan markkinointitilaisuus, jossa pienet ja keskisuuret
elintarvikeyritykset esittelevat tuotteitaan ammattikeitti6iden hankinnoista vas-
taaville kuten keittiomestareille ja kuntien ruokapalvelupaallikdille. Yrityssens-
sien toivotaan kiinnostavan myds tiedotusvalineita, jotta keskustelu [&hiruoas-
ta ja sen hyddyista lisdantyy.

Lahiruoan lapimurto onnistuu suurkeittididen kautta, koska lahes kolme mil-
joonaa suomalaista sy6 paivittain lounaansa kodin ulkopuolella. Ruokatoimi-
tuksia kilpailuttavien tahojen kannattaa tutustua hankinta-asetuksen 41. pyka-
laan, jossa luetellaan useita muitakin tarjousten arviointiperusteita kuin hinta.
Naita ovat laatu, toimitusaika, kayttokustannukset, huoltopalvelut, toimitus-
varmuus, elinkaarikustannukset seka logistiikan aiheuttamat ymparistévaiku-
tukset. Tilaisuudessa annetaan lisatietoa asiasta ja esitelldan
www.oulunlahiruoka.fi internet sivusto.

Tilaisuuden tavoitteena on tehda tunnetuksi |ahiruoan tuottajien ja jalostajien
toimintaa. Paaroolissa ovat yrittajat tuotteineen, 1&hiruoasta koostettu maittava
buffet seka ostajien ja myyjien kohtaaminen.”

Projektisihteeri Anna-Kaija Kosunen oli mukana koostamassa kansiota, johon kerattiin
sensseille osallistuneiden yritysten (yht. 15) yhteys- ja tuotetiedot ja joka jaettiin sensseille
osallistuneille. Tilaisuuden tarkoituksena oli siis esitellda ammattikeittididen hankinnoista
vastaaville l&hiruoan tuottajien ja jalostajien toimintaa ja tuotteita. Ruokaketju —hankkeen
kautta sensseille osallistui kaksi yritysta (Aitokka Oy Pudasjéarvelta ja Elinan kotileipomo
Yli-lista). Tilaisuudessa kavi lahikuntien ruokapalvelupaalliksita, ravintoloiden keittiomesta-
reita ja muita alan ammattilaisia (n. 40 hléd). Tapahtuma sai hyvin palstatilaa my6s lehdis-
sa (liite 1).

Oulunkaaren Maalaismarkkinat jarjestettiin la 8.10.2005 Ylikiimingissa Nuijamiesten la-
valla. Tapahtuma jarjestettiin yhteistydssa Toimintaryhma JoMMa ry:n ja ProAgria Oulun
maaseutukeskuksen kanssa. Pdavastuu tapahtumasta oli Ruokaketju —hankkeella. Toi-
mintaansa esittelivat myés Ouluseutu yrityspalvelut, Ylikiimingin Martat ja Maa- ja kotitalo-
usnaiset, 4H-yhdistys ja Nuorten tydpaja Apaja. Tapahtumassa oli myytavana maaseudun
tuotteita, syksyn satoa, luonnontuotiteita, puutuotteita jne. Ohjelmaan kuului myés ruoan-
valmistusnaytoksid, |&hiruokapaneeli, poronlihahuutokauppa ja markkina-arpajaiset. Ta-
pahtuman yhteydessa jarjestettiin Nurkat puhtaiksi -tavaranvaihtotori. Markkinayleis6a
viihdytti koko péivan ajan reipasta markkinamusiikkia soittava Hilipati-sound —yhtye ja ta-
pahtuman juonsi Heino Kuha. Myyjid markkinoilla oli 25 ja yleiséa riitti hyvin koko péivén
ajaksi. Siitd huolimatta, ettéd tapahtuma jarjestettiin 1. kerran, se onnistui erittain hyvin (liite

1).

ELMA 2005 -messut pidettiin Helsingissa 25.-27.11.2005. Pohjois-Pohjanmaa oli ko.
messuilla vierailevana maakuntana ja niinpa Pohjois-Pohjanmaan liitto rakensi yhteisty6-
kumppaneidensa kanssa messuille nayttédvan osaston hyédyntden Oulu 400-vuotisjuhlien
lavasteita. Ruokaketjun tukena messuille osallistui Aitokka Oy Pudasjarvelta.

Lihiruokaa Pohjois-Pohjanmaalta —esite ei toteutunut suunnitelman mukaisesti. Esitet-
ta suunniteltin muiden maakuntien esimerkin mukaiseksi yhdessd maakunnan muiden
elintarvikehankkeiden ja Elintarvikety6ohjelman kanssa, mutta sita ei voitu toteuttaa, kos-
ka rahoittaja ei hyvaksynyt ko. esitettd vedoten ministeritén ohjeistukseen TE-keskuksille,
jonka mukaan hankkeiden kustannuksella ei saa painaa esitteita yrityksista/niiden yhteys-
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tiedoista. Tasta syysta esitetty ei lahdetty toteuttamaan, vaan paatettiin panostaa oulunla-
hiruoka.fi —sivustojen markkinointiin.

Julkisten ateriapalveluiden ohjeistamiseen liittyen jarjestettiin 8.11.-05 koulutustilai-
suus "Hankintojen kehittdminen ja tarjouspyyntdjen laatiminen”. Koulutus jarjestettiin Kii-
mingissé ja kouluttajana toimi johtava konsultti Kaj Tydppénen Efeko Oy:sta. Koulutuk-
seen osallistui ruokapalvelupaallikksja Oulunkaaren seutukunnan kunnista sek& muita
asiasta kiinnostuneita (yht.16 hléa).

Lihan jatkojalostuksessa tukeudutaan paikalliseen osuuskunnan teurastamoon seké
Pudasjarven pienteurastamo- ja jatkojalostustiloihin: Pudasjérven pienteurastamon kans-
sa hanke teki tiivista yhteistyota. Teurastamon yhteydessa toimiva Aitokka Oy oli aktiivi-
sesti mukana hankkeen jarjestédmissa tilaisuuksissa, myyntitapahtumissa ja oulunlahiruoka
-sivustoilla. Yritys sai ndin runsaasti kuluttajakontakteja ja kehitti saadun palautteen poh-
jalta runsaasti uusia tuotteita ja tuoteperheita. Yritys oli myds kehittdmassa mm. Calendan
Yrtit —yrityksen kanssa rosvopaisti —tuotetta.

Toteutumattomat koulutukset ja toimenpiteet:

Kehitetddn suurkeittidille esijalostuksellisia tuotteita (raasteet, kuoritut ja pilkotut kom-
ponentit): Tamé&n toimenpiteen suorittaminen jai suunnitteluasteelle, koska alueelta ei 16y-
tynyt asiasta kiinnostunutta yritysté tai maatilaa.

Makkaranvalmistuskurssista saatiin tarjous ainoastaan Sikabaarilta Ylivieskasta. Koulu-
tuksen kustannukset olisivat nousseet melko korkeiksi, joten koulutusta ei jarjestetty.

Seuraavia tapahtumia markkinoitiin tuottajille ja jalostajille suoramyyntitilaisuuksina
syksylla 2005: Luomumarkkinat Ruukissa, Puuta metsda 2005 ja Tyrnavédn peruna-
markkinat. Hanke olisi tukenut yritysten osallistumista tapahtumiin, mutta valitettavasti yh-
taan kiinnostunutta yrittajaa ei ilmoittautunut.

6.2 Tuottajien yhteistyo
Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Hankkeen tavoitteena on suunnata koulutusta myés yhteistyd seka tiimitoiminnan osa-
alueille. Ateriapalveluyritykset ovat kiinnostuneet kayttamaan lahielintarvikkeita, mutta on-
gelmaksi koetaan tilaaminen useasta paikasta (Oulun Maaseutukeskus 2001). Usein
myds tuotanto ja jatkojalostus on niin pienimuotoista, ettei se yksin riitd suurten ketjujen
tarpeisiin. Toimimalla yhteistydssa tuottajien edellytykset tuotteiden markkinointiin parane-
vat. Hankkeen toimesta saatetaan yhteistyosta kiinnostuneet tuottajat yhteen ja heidan
kanssaan etsitdan kaytannon toimintamalleja tuotteiden yhteismarkkinointiin lahialeen os-
tajille, muun muassa suoramyyntitiedot internetissa.

Toteutuneet toimenpiteet:
Lihiruoka-paneli ja keskustelutilaisuus

Projektipaallikké Veikko Hyttinen oli mukana keskustelemassa lahiruokapanelissa, joka
pidettiin Oulussa 4.11.2003. Tilaisuudessa piti alustuksen my&s Anna-Kaija Kosunen, jos-
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ta myohemmin tuli hankkeen projektisihteeri. Tilaisuuden jarjesti Oulun Maaseutukeskus
ja ruokapiirit.

Marja-alan yrittdjien yhteismarkkinoinnin kehittiminen

Hanke oli mukana suunnittelemassa marja-alan yrittdjien yhteismarkkinointia. Toiminta
painottui Oulun eteléisen alueelle. Haapavedella (11.11.-03) ja Ylivieskassa (13.1.-04) jar-
jestettiin kahdet ns. marjakarajat, joiden aikana pohdittiin marjanviljelijéiden yhteismarkki-
nointimahdollisuuksia. Myds Oulunkaaren alueelta osallistui viljelijéita ja toimijoita kyseisiin
tilaisuuksiin. Aiheesta kaytiin laaja keskustelu, mutta kdytdnndn toimenpiteisiin asti asia ei
edennyt.

Kotitilan Parhaat —tuotemerkin ja markkinointiorganisaation esittelytilaisuus
Maaseutukeskusten liitto /Veturi —hanke jarjesti Oulussa tilaisuuden "Markkinatrendien mukainen
tuotekehitys ja gourmet-tuotteen laatujarjestelma” 24.11.-04. Tilaisuudesta tiedotettiin myds han-
kealueen yrityksid, koska tilaisuudessa kerrottiin myos Kotitilan Parhaat —tuotemerkista ja se
markkinoitiorganisaatiosta. Paikalle tuli pAaasiassa hankevetdjid ja muita alan toimijoita. Yrittgjia ti-
laisuus ei vetanyt.

oulunlahiruoka.fi —sivustojen tavoitteena on lisata myds tuottajien yhteisty6td, koska yh-
teystiedot I16ytyvat sieltd vaivattomasti.

Yrityssenssit: tarjosi loistavan tilaisuuden myds tuottajille ja jatkojalostajille tutustua toi-
siinsa ja suunnitella yhteisty6ta. Yhteisty6 lisdantyi ndiden yritysten kesken senssien jal-
keen.

Kauhajoen Ruokamessuille (3.-5.9.2004) pyrittiin jarjestamaén opintomatka hankkeen
toimesta, mutta ilmoittautuneiden vahyyden vuoksi bussimatkasta luovuttiin. Hankkeesta
kavi messduilla etsiméassa tuotekehitys- ja markkinointi-ideoita projektipaallikkd ja —sihteeri.
Samalla he tutustuivat myés Food Park —osaamiskeskittym&an Suupohjassa.

Meri-Lapin Ruokamessuille (2.-3.9.2005) yritettiin my&s jarjestda opintomatkaa, mutta
ilmoittautumisia tuli jalleen kerran niin vahan, ettei bussimatkaa voitu jarjestaa. Projekti-
paallikkd ja —sihteeri kavivat kuitenkin tutustumassa messuille.

Opintomatka Valtakunnallisille Luonnontuotepdiville tehtiin 3.-4.11.2005. Seminaari-
aiheena oli mm. verkostoyhteistyd, yrityscaseja ja tietoa luonnontuotealan tulevaisuuden
nakymista. Lisaksi tehtiin opintoretki Rovaniemen seudun yrityksiin: Detria Oy, Lapin Liha
Oy seka tutustuminen Napapiirin luonnontuotetarjontaan ja MTT Lapin tutkimusasemaan.
Opintomatkalle osallistui puolikymmenta toimijaa hankealueelta. Yritt4jid Luonnontuote-
paivien anti ei valitettavasti kiinnostanut tehokkaasta markkinoinnista huolimatta.

6.3 Paikallisista jalosteista tuoteperhe

Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Kehitetaan alueella tuotettuja raaka-aineita perinteisia resepteja hyddyntéen. Perinteiset
valmistusmenetelmat pyritddn muuntamaan elintarviketuotantoon soveltuviksi. Hankkees-
sa selvitetddn mahdollisuutta on saada paikallisista tuotteista kattava tuoteperhe, jossa
saman tuotemerkin ja yhtendisen pakkauksen alla paikalliset tuottajat markkinoivat omia
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tuotteitaan. Tuoteperhe voidaan luoda myds yhteistyéssa muiden Pohjois-Pohjanmaan
elintarvikehankkeiden kanssa.

Toteutuneet toimenpiteet:

Marjanjalostus —koulutus:

Vuoden 2004 aikana jarjestettiin 10 pv Marjanjalostuskoulutus Oulussa. Kouluttajana toimi
ETM Anneli Koskenkorva Ruoka & Laatu -yrityksesta ja kurssilaisia oli 8 hiéa. Kurssilla
kehiteltiin viisi uutta marjajalostetta (liite2). Kurssilaiset olivat mukana elokuussa jarjeste-
tyilla Kansainvalisilla Oulun suurmessuilla maistattamassa ja myymaé&ssa tuotteitaan. Liit-
teessa 1 lehtijuttu.

Pohjois-Pohjanmaan Elintarvikestrategia paivitettiin v. 2005. Talldin kaytiin myds laaja
keskustelu alueellisten tuotemerkkien tarpeellisuudesta. Monet yritykset olivat sitd mielta,
etta olisi parempi kehittéda jo olemassa olevia tuotemerkkeja kuin kehittda uusia. Strategi-
aan kirjattiin maakunnallisen brandin luominen. Tulevaisuus nayttaa, toteutuuko se.

6.4 Olemassa olevan infrastruktuurin kartoittaminen
Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Jatkojalostajien tarpeisiin kartoitetaan hankealueella olevat elintarvikehuoneistot seka nii-
den vuokrausmahdollisuus, hinta, vastuuhenkilot ja kapasiteetti toimia yritysten paikallise-
na tuotekehityskeittiona kokeilu- ja koulutustoiminnassa. Selvitetdan myds tarvetta perus-
taa koetehdas alueelle.

Toteutuneet toimenpiteet:

Vuonna 2004 jarjestetyn marjanjalostus —koulutuksen yhteydessa kartoitettiin elintarvike-
huoneistot, jotka voisivat toimia paikallisena tuotekehityskeittiona kokeilu- ja koulutustoi-
minnassa. Ainoa kriteetit tayttava elintarvikehuoneisto oli Oulun seudun ammattiopiston
Myllytullin yksikdn elintarvikeosastolla. Koska tilat ovat ahkerassa opetuskaytssa, niité on
hankala hyédyntaa jatkojalostajien koulutus- ja koekeittiéna .

Koetehtaan perustamista keskusteltiin useissa tilanteissa alueen yrittdjien ja toimijoiden
kanssa. Koska lahin mehuasema on Rantsilassa, koetehtaalle/mehuasemalle olisi kysyn-
taa esim. Oulun pohjoispuolella tai Ouluseudulla. Sita voitaisiin hyddyntaa koulutus-, tuo-
tekehitys- ja mehuasematarpeisiin.

6.5 Koulutusten jarjestaminen tuottajille

Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Elintarvikeketjun esiselvitys —hankkeen tekeméassa kyselyssa tuottajat ilmaisivat kiinnos-
tuksensa kehittda tuotantoa tilalla joko uudella tuotantomuodolla tai jatkojalostuksella.
Koulutuksella tarjotaan kehityshaluisille tuottajille edellytykset uuden tuotantomuodon
aloittamiseen.

Hanke jarjestaa koulutusosioita litdnnaiselinkeinoihin ja jatkojalostukseen. Tuottajat valit-
sevat hankkeen tarjoamasta koulutuksesta heita kiinnostavat osiot. Jarjestettavat kurssit
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vaihtelevat paivan mittaisista esittelytilaisuuksista useiden péivien koulutuspaketteihin.
Kurssit toteutetaan monimuoto-opiskeluna ja ne sisaltavat |ahiopetusta, etdopiskelua seka
opintoretkia. Opintoretkille otetaan kiinnostuneita my&s kurssien ulkopuolelta. Hankkeessa
jérjestettavé kurssitarjonta on suunniteltu Elintarvikeketjun esiselvitys —hankkeessa tuotta-
jien osoittaman kiinnostuksen mukaisesti. Koulutuksia pidetéén ulkopuolisten kouluttajien
seka osittain myds projektinenkilostén toimesta. Projektihenkiloston toimiminen kouluttaja-
na on katsottu tarpeelliseksi, koska osaan koulutuksista ei ole saatu koko koulutuspakettia
kattavia kokonaistarjouksia. Projektihenkiléstén toimiminen kouluttajana on aikataulullises-
ti mahdollista puoliaikaisen projektisihteerin palkkaamisen myété. Opintomatkat suunna-
taan yrityksiin omassa maakunnassa tai tarvittaessa kauempana.

Hankkeen puitteissa jarjestettdvaan koulutukseen kuuluu mm. marjan- ja vihannesviljelyn,
erikoistuotantoeldinten kasvatuksen ja mehildistarhauksen kurssit. Uutta tuotantomuotoa
tai litannaiselinkeinoa suunnittelevilla tiloilla vieraillaan tilakohtaisten suunnitelmien teke-
miseksi.

Elintarviketuotantoon liittyen jarjestetaan kurssitusta mm. marjojen ja lihan jatkojalostuk-
sesta. Tuottgjille annetaan opastusta elintarvikelainsé&dannosté, tuotanto- ja kasittelyti-
loista seka tuotteiden myyntikunnostuksesta ja markkinoinnista. Jatkojalostusta aloittaville
tai kehityshaluisille tiloille tehdaén tilakohtaiset suunnitelmat jatkotoimenpiteisté yritysaja-
tuksen eteenpainviemiseksi.

Toteutuneet toimenpiteet:

Lampurit:

Teurastus- ja lihanleikkuukoulutus 14.—17.6.2004; osallistui 6 hléa

Lampureille jarjestettiin kaksi lampaanteurastus- ja lihanleikkuukoulutusta (tammi-
kuussa 7 hlda ja huhtikuussa 2005 2 hlda) yhteistytssa Pudasjarven pienteurastamon /
Aitokka Oy:n kanssa. Koulutuksessa oli mukana myds muutama poromies. Huhtikuulle
suunniteltiin lampureille laatukoulutusta ja opintomatkaa lammaspéiville Piikkidén, mutta
kumpaankaan ei saatu riittdvasti osallistujia. Laatukoulutus toteutettiin 26.8.-05. Koulu-
tukseen osallistui 7 lampuria.

Lampureille jarjestettiin kaksi opintomatkaa:

1) Lampureiden opintomatka Kemiin (Liite 1, artikkeli Lampurit tutustuivat Kemiin); 15 hi6a
2) Lampureiden opintomatka Ahvenanmaalle toteutui 9.-11.9.2005. Matkalle osallistui
16 lampuria, toimijaa ja lammasalasta kiinnostunutta. Kayntikohteiksi oli valittu hyvin eri-
tyyppisia yrityksia: Kotilan lammastila Pihtiputaalla, Lampuri Penttiléa Oy Luopioisissa, Ce-
cilia Perssonin maitolammastila Hammarlandissa, Ulfsbyn tila Jomalassa ja Mia Stder-
dahlin tilalla. Paluumatkalla vierailtiin viela Leinosen lammastilalla Loimaalla seké Piiku Ky
/ Piesalan tilalla Petajavedelld. Matkakohteiden valinta onnistui erittéin hyvin ja retkella ol-
leet toivoivat lisaa vastaavia opintomatkoja, myés ulkomaille.

Mehildishoitajat:

Mehilzishoidon peruskurssi jarjestettiin huhti — kesakuussa 2005. Koulutukseen osallistui
5 henkiloa. Kesakuussa jarjestettiin Mehilzishoitajien opintomatka Etela-Suomeen. Mat-
kan aikana tutustuttiin erilaisiin mehildisalan yrityksiin mm. Mesimestari Vesilahdessa ja
Lahtisen vahavalimo Oitissa. Matkalle osallistui kaiken kaikkiaan 17 henkilé4, jotka olivat
tyytyvaisia monipuolisesti jarjestettyyn ohjelmaan. Mehildishoitajille suunniteltiin myos ret-
ke# Seingjoen "Peséasta Poytaan” —seminaariin, mutta sinne ei saatu riittavasti osallistujia.
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Tattien keruusta kiinnostuneille jarjestettiin Tatti-ilta 2.8.2005 Kiimingissa (mukana 13
hl6&) ja Ylikiimingissa (14 hléa). Koulutus jarjestettiin yhteistytssa Jansa Oy:n kanssa. Ti-
laisuudesta oli uutispatka Ylen alueuutisissa.

Marjojen jatkojalostus —koulutus: kts. kohta 6.3 ja 6.6.

Kalankasittely —koulutus: kis. kohta 6.6.

Toteuttamatta jadneet koulutukset ja toimenpiteet:

Luonnontuotekoulutuksia suunniteltiin yhteistydssa Naismetsahankkeen kanssa, mutta
suunnitelmista luovuttiin. Naismetsahankkeessa mukanaolevat henkil6t olivat maksaneet
kiinte&n lukukausimaksun, joka oikeutti osallistumaan hankkeen kaikkiin koulutuksiin. Yk-
sityisrahaa ei olisi kertynyt ko. koulutuksesta Ruokaketju -hankkeelle, koska heilté ei olisi
voitu peria lisamaksua.

Luomutuottajia aktivoitiin osallistumaan yhteiseen luomutempaukseen ja ottamaan yhteyt-
ta koulutus- / kehittamisideoihin liittyen. Kirje lahetettiin koko P-Pohjanmaan alueen luo-
mutuottajille (n. 400 kpl), mutta kirjeen perusteella ei saatu yhtdan yhteydenottoa.

Makkaranvalmistuskurssista saatiin tarjous ainoastaan Sikabaarilta Ylivieskasta. Koulu-
tuksen kustannukset olisivat nousseet melko korkeiksi, joten koulutusta ei jarjestetty.

6.6 Koulutuksen jarjestdminen jatkojalostajille
Hankesuunnitelman mukaiset tavoitteet:

Esiselvityksen mukaan alueella toimivat jatkojalostajat ovat kiinnostuneita osallistumaan
jérjestettaviin koulutuksiin. Suurinta kiinnostus oli omalla toimialalla jarjestettavaan koulu-
tukseen. Yritykset ovat kiinnostuneempia kehittdmaan nykyista tuotantosuuntaa kuin aloit-
tamaan uuden tuotantomuodon. Yritysten kehitystoiveita ja tavoitteita tuetaan hankkeen
jarjestamalla koulutuksella ja neuvonnalla.

Koulutusta ja neuvontaa tarjotaan mm. marjojen, vihannesten ja kalan jatkojalostukseen
seka tuotanto- ja kasittelytiloihin liittyen. Kurssit tullaan jarjestdam&an monimuoto-
opetuksena, joka sisaltaa lahiopetuspaivid, omatoimista koulutusmateriaaliin perehtymista
seké tutustumiskaynteja. Myés jatkojalostajille suunnatuissa koulutuksissa voidaan kayt-
ta4 kouluttajina seké ulkopuolisia kouluttajia ettd omaa projektihenkiléstéa. Markkinointi- ja
liikekoulutukseen varataan myds rahoitusta toiminnallisiin osioihin. Yrityskuvaa, markki-
nointistrategiaa seké kannattavuutta selvitetaan hankkeen toimesta kehittémissuunnitel-
man avulla kaikille hankkeessa mukana oleville yrityksille. Kehittdmissuunnitelmassa hae-
taan kehittamisen kohteita seka vahvuuksia ja suunnitelma paivitetaén vuosittain.

Toteutuneet toimenpiteet:

Marjojen jatkojalostus —koulutus Oulussa v. 2004 ja tuotteiden myynti Oulun suurmes-
suilla (koulutuksesta on kerrottu s. 11).



Qulunkaaren Ruokaketju -hankkeen loppuraportli 14

Marjanjalostus —koulutus "Marjatuotteiden valmistus ja tuotekehitys” Pudasjarvella ja
Muhoksella v. 2005: Pudasjarvelle 15.-16.10. suunniteltu koulutus ei toteutunut. Muhok-
sen koulutukseen osallistui 4 henkila 22.-23.10. Koulutukseen liittyi my&s tutustumis-
kaynti Rantsilan mehuasemalle. Kouluttajana toimi Soila Hiltunen Oulun Maa- ja kotitalo-
usnaisista.

Kalankisittely —koulutus Oulussa v.2005: Koska Pudasjarven marjanjalostuskoulutus ei
toteutunut, se korvattiin kalankasittely —koulutuksella Oulussa 23.11 (16 hlé&). Kouluttaja-
na toimi Marja Vehnamaa Oulun Maa- ja kotitalousnaisista. Aihealueina oli mm. kalan ja
madin kasittely ja kayttd.

Ossaakko myyvéi —koulutuspdivia jarjestettiin yhteensa kuusi paivaa tammi-
huhtikuussa 2005 yhteistydssa muiden hankkeiden kanssa: Kylien Tori —, Region Food —
ja Yrittédva maaseutu — hankkeet seka Maaseudun Osaamisverkosto Oras, joka kilpailutti
koulutuksen ja hoiti kaytannon jarjestelyt. Koulutukseen osallistui yht. 25 maaseutuyritta-
jaa. Toukokuussa jarjestettiin kurssilaisille yhteinen opintomatka Suomussalmelle ja Puo-
langalle. Tutustumiskohteina olivat Namelli Oy, Arktiset Aromit ry ja Gurmetti Oy.

Koulutus jatkui Ossaakko essiintyéd —osiolla 1.-2.11.2005, johon osallistui 12 yrittajaa.
Kouluttajana toimi verkostokehittaja, yrittaja FM Leena Valtanen. Koulutuksen tavoitteena
oli antaa tietoja itsensa ilmaisemiseen vaikuttavista seikoista ja vaikuttamisen keinoista,
rohkaista harjoittelun avulla vapaampaan esiintymiseen ja auttaa I6ytdmaan oma persoo-
nallinen ilmaisutapa. Koulutuksen siséltéina oli mm. puhumistilanteet, perustelemisen kei-
not, erilaiset myyntitilanteet, itsensa esittely, itsensa likoon laittaminen ja persoonallisuu-
den merkitys.

Opinto- ja tutustumismatka ELMA-messuille Helsinkiin 24.-25.11.2005 jarjestettiin yh-
teistyossa Kylien Tori —hankkeen kanssa. Menomatkalla tutustuttiin mielenkiintoisiin yri-
tyskohteisiin: Mékiahon Juustola Leivonméelld ja Pihamaan Viini ja Puutarhatila Asikka-
lassa. Seuraavana paivana oli mahdollisuus kierrella ELMA-messuilla. Katseltavaa riitti
runsaasti ja omalla maakunnallamme oli messuilla nayttavé osasto, olihan Pohjois-
Pohjanmaa vierailevana maakuntana. Opintomatkalle osallistui 9 hida.

Liriruokaseminaari 8.11.2005 jarjestettiin yhteistydssa Suomen Elintarviketyélaisten lii-
ton SEL ry ja KTV:n kanssa. Alustuksia pitivat mm. eduskunnan 1. varapuhemies Markku
Koski, johtava konsultti Kaj Tyépponen Efeko Oy:sta ja erikoistutkija Sari Forsman-Hugg

MTT taloustutkimuksesta. Kuulijoita oli paikalla l1&hes 30 (liite 1).

7 TULOKSET

Oulunkaaren Ruokaketju —hanke edisti osaltaan lahiruoka-ajatusta monella tavalla:
Hankkeen aikana kehitettiin www.oulunlahiruoka.fi -sivustot, joiden kéavijamaéra nousi jat-
kuvasti ollen vuoden 2005 heindkuussa jo yli 3200 kavijaa. Liséksi oltiin mukana jarjesta-
massa tapahtumia, messuja, seminaareja ja koulutuksia, joissa l&hiruokaidea oli aina pu-
naisena lankana tunnuksella oulunlahiruoka.fi — Puhdasta ruokaa léheltasi.

Koulutuksia ja opintomatkoja tarjottiin ja jérjestettiin laajasti tuottajille ja jatkojalostajille.
Suosituimmat koulutukset olivat lampureille, mehilishoitajille ja marjanjalostajille suunna-
tut koulutukset.
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Hankkeessa oli mukana ainakin 101 (Alma 42/Tav-1 59) tuottajaa, jalostajaa ja ruokapal-
veluyritysta. Naista 64 (Alma 25/Tav-1 39) oli maatiloja/maatilakytkentsisia yrityksia.
Hankkeessa mukana olevien yritysten tavoite, joka oli 100 yritysta, tavoitettiin. Sen sijaan
maatiloja/maatilakytkentaisia yrityksia saatiin mukaan tavoitetta vahemmén (tavoite oli 85).
Uusia tuotteita syntyi 35 (tavoite 27) ja uusia tydpaikkoja 4 (tavoite 2). Hankkeen myota-
vaikutuksella uudistettuja tydpaikkoja on vaikea osoittaa. Kuitenkin esim. Aitokka Qy, jo-
hon on tullut 3 uutta tydpaikkaa, tyllistaa valillisesti poromiehia teurastuksiin kuin alihan-
kintatilauksillaan muita yrityksia. Yksittaisella yrityksellakin on siis tyollistavia kerrannais-
vaikutuksia alkutuotannosta tuotantoon, kuljetuksiin jne.

8 TOIMINNAN ARVIOINTI JA JOHTOPAATOKSET

Kuten ylla olevasta toiminnan kuvauksesta ilmenee, yrittajille tarjottiin paljon erityyppisia
koulutuksia, opintoretkia seké suoramyyntimahdollisuuksia. Alueen elintarvikeyrittjia oli
kuitenkin vaikea saada innostumaan mukaan. Osa saattoi olla kyllastynyt hankkeisiin. Osa
yrityksisté voi taas olla niin pienia, ettei omistaja-yrittajalla ole aikaa/mahdollisuuksia/ re-
sursseja osallistua hankkeisiin.

Ohjausryhmain lausunto hankkeesta:

"Oulunkaaren Ruokaketju —hankkeella on kéynnistetty ensimmaista kertaa seudulla elin-
tarviketuotannon kehittamistoiminta. Hankkeen aikana on jarjestetty koulutusta, kehitetty
uusia tuotteita, kehitetty yhteistytverkostoa ja ryhdytty kokoamaan pienen tuotannon edut
suuremmaksi yhteistydpooliksi, joka kiinnostaa my&s tilaajaa esimerkiksi suurkeittioité ja
ravintoloita. Oulun lahiruoka —konsepti, www.oulunlahiruoka.fi on onnistunut tuotos kehit-
tamistyosta: suoraan tuottajalta kuluttajalle —periaatteesta. Haasteellisesta kehittamisym-
paristdsta huolimatta asetettuihin tavoitteisiin on paésty hyvin. Hankkeella aloitettua kehit-
tamisty6ta on syyta jatkaa.”

Hankehenkildston nakemyksen mukaan erityisesti oulunlahiruoka.fi —sivustoille on ollut
tarvetta. Kavijamaarat ovat lisééntyneet koko ajan. Tiedon hakeminen on kaynyt yha hel-
pommaksi internetin vélitykselld. Tulevaisuudessa sen kéytto todennakdisesti lisaantyy
myds kauppapaikkana. Myés yrittajat ovat olleet tyytyvaisia sivustoihin. Yhteydenotot
suurkeitticists, ravintoloista, kaupoista ja suoraan kuluttajilta ovat selvasti lisd&ntyneet
niissa yrityksissa, jotka ovat sivustoilla mukana.

9 TIEDOTTAMINEN

Tiedottaminen tapahtui niiden saadosten puitteissa, joita EU on méaréannyt. Kaikesta
hankkeen toiminnasta on tiedotettu niin muita kehittamishankkeita kuin alan toimijoita ja
lehdistoakin. Kaytettyja tiedottamisen vélineita olivat sahkdposti, kirjeet, tiedotteet, hanke-
esite, suorat yrityskontaktit kéyntien ja puhelinsoittojen muodossa. Maakunnallinen Elin-
tarviketydohjelma tiedotti myds hankkeen toiminnasta muille hankkeille, alan toimijoille ja
yrityksille niin maakunnallisesti kuin tarvittaessa my6s valtakunnallisesti. Hanke jarjesti
my6s loppuseminaarin, jossa hankkeen tuloksista kerrottiin.

www.oulunlahiruoka.fi -sivuista pidettiin lehdistétilaisuus 15.3.-05 Hotelli Arinassa. Sivuista
julkaistiin artikkelit Tervareitissa, Maaseudun Tulevaisuudessa, Kalevassa, Ruoka-Suomi
—lehdessa seka omassa Seutulehdessé ja aiheeseen liittyen annettiin muutamia radio-
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haastatteluja. Sivuja on esitelty myds koulutustilaisuuksissa seké yrityssensseilld. Lehtikir-
joituksia hankkeesta ja hankkeessa mukana olevista yrityksisté on ollut useita. Kaikki lehti-
leikkeet ja lehti-imoitukset hankkeen toiminnasta on tallennettu hankekansioon. Taman
raportin liitteessa 1 on muutamia esimerkkeja lehtiartikkeleista.

10 HANKKEEN TOIMINTOJEN JATKAMINEN JA KEHITTAMISEHDO-
TUKSET

Oulunlahirucka —sivustojen yllapito ja hallinta siirtyi ProAgria Oulun maaseutukeskukselle
luovutussopimuksella hankkeen paattyessa. Nain ollen oulunlahiruoka —sivujen toiminta ei
lakannut hankkeen paattyessa, vaan uusi toimija kehittaa niita edelleen.

Jatkossa sivuja voidaan kehittaa mm. lisdamalla niille multimedia- ja mobiilimahdollisuus
seka extranet ja intranet. Sivuilla voisi olla nykyisten (tuottajat, jatkojalostajat ja ruokapal-
veluyritykset) lisdksi my&s raaka-ainekohtainen haku. Tama tarve tuli ravintoloilta, jotka
hankkivat |&hialueen tuotteita ns. OuluMenu tarpeisiin.

Nayttaa silts, etta lahiruoka-ajatus ei suinkaan ole laantumassa, vaan kiinnostus siihen
kasvaa koko ajan. Suuremman vaikuttavuuden saamiseksi hankealueiden tulisi kuitenkin
olla laajempia ja hankkeiden suurempia. Kehittamistoiminta hankkeiden kautta on v. 2006
vahaista toimintakauden paattyessa. On harmi, etté toimintaan tulee katkos, mutta toivot-
tavasti se antaa aikaa hyville suunnittelulle tulevaa kautta ajatellen.

LIUTTEET

Liite 1 Lehtiartikkeleita
Liite 2 Ruokaketju —hankkeessa mukana olleet yritykset
Liite 3 Valokuvia hankkeesta
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mutta-aina-el: tiedeti,’ - osallistunug 160 alusen maa-
smisti it 523, tcdetﬁin seutupricdlfis L
Oulunkaaren is- o e )y
smarjddriolllalauanming ©  EBhiruolios tuotetaan
Afikiiminglssd. - ympiri maaluntae
Marlddnnllla nous esille
Jatlojalostamisen lisid-  paneolikeskustelun  vetifi
misen tarve. Outunkmren

hankleen- ohjausryhmin. - =
Oulunimaren ruckaketjuseki  sen LeenaValtanen totest,
Yrittivi maaseutu —Oulu-  ettil lhirvoka lestid kipal-
sm-—}nnkkeimmlﬂnum- |un, jos otetaan huomioan -
newlsl markldnoiden yhtey-  kokonalstaloudellisuus. ‘Esl-
dessi. Ruokakeiji-handmen  merldksi “lEhimehulhin® €l
laskelsend gjatulsena on  ofe hicetru ki sokeriafali-
edist3 paliallisten elintarvik-  sialnelta.

leiden’ Idiyttdd Tolminm kat-
taa loko  elinmrvileketjun
wottzjasta Jadojalostajaan Ja
fuluteajaan asti.

Yrictivi maaseutu -hank-
lrmessa mvoltteena on ssada
Ouluseudun alueelle wusia
osa- 1ai koloallaisha yritylsii

Lahiruokaa wotetaan khel-
14 kuluttajaa, vailda Kajaanlssa
wotettia Bihiruolaa luljetat-
talsiinkin Helsinkiin saaklc

Unfirvisen perunanvilell-

jin Juldea Juntusen asialdal-
na ovat ravintolat Ja tukla-
myyjic. juntunen on tuotteica

ran!ddﬂut ympéri'rraal:unta_a.

' Viljelylset. volvat'ja ssavat’

alla nlin pleni3, etti alda ne
hameellaan peittii, mutta tir-
et on val'muus matttldm
“saannis

‘Vhr&ustoimm[leﬂ Tz ]'.ﬂas-

tusasteen nostamisen tof esil-
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. la hat-a elinarvikeneuvoja

Solla Hiltunsn. Yrittjyytti
Igytyy tilei alueelta, mutm fa-
lostuspuolella on vie!l paljon
:yﬂsarim-lqmnmi\ml
Lihlruolakeskustelussa
rmalnitdin myts netdlalippd,
jola.on tulossa. Lihiruola-

i ja
i+ Katl jplarl Halpus olivat

asiassa hyvi asia on myds ra-
han ldertiminen omalla 2lu-
ealla

. ,Sylsyn sataa

Ja maistiaisia

Maalnlsnwk!tlnndla
Viikilmingissa |II
Marfa Vehndmaan ,;
marfaruokamaistiqislssa
riltti kivijaita.

joka -*tsumewksi maalaismarkkinoilla

Marjarualden valmistusniy-
tbksen vetinyt Marfa Veh-
niamaa jakol yleisalle mais-
tialsia. Malstialstinjalla oltiin
myBs lalap&ydin ja maldara-
tiskin takana, Mariddnailla

- Merteleminen ej finyt peli-

Maatalsmarkkineiden. pita-
Nuijamiesten fava oli
erinomainen Vil piist lvalla

i ;]uuhaﬂ:ﬂ Edartel:mﬁn. kat-

Aein latseluun, vaan Eihes Jo-

laisen Ididessd oli ostolsia.
Oulun Pateniemest oll pi-

relorien kanssa wilue insk-

nGBritehtivissd 25 vuoden

‘tulleet” naspurikunnasta Ki-

mingin Huttuleyisti.-Parelo-

rissja p&)ﬁﬁﬂﬁ oli. luomuyrt-
neksi.

ildimingn’ marwz Auli
Saarijiyi; Sinilda Mnrtti-

uraputken tehnyt Eero Ma-
jav Pirekorajn hin lertoi
valmistavansa aslarteluhuo-
neessaan. Aslartelu on ollut
tuttua puuhaa lapsuusvuosis-
tz allmen.
Maalaismarkddnolden tuo-

2 jo Maruklca Rapald
ljstivae fhmisia t.smalllmsti
rutrasta. Kasviksia piclsl syd-
g4 puoli kiloa piivissi. Puo-
leen kiloon mahtuvat vihan-
nekset, marfat, hedelmit ja

Marttojen pbydilza saf hyvid ohjeita ﬁmrﬁtskta.\'allﬂnna olivat  slenot, Tyroitaupplaskin oli
jakamassa Auli Saarijinvi, Sinikic Marttila Ja Marjukka Rapakko,  tullut markkinoille,

sisiltyi myds
puutuotzeit ja vaatetavaroi-
ta seldi Nurlat puhtailsi -ta-
varanvalhtotori. Markkinoi-
den Juontjama toimi Helno
Iuha.
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Vanha koneesi valhdossa.

PS., Ota mukaan!

Erikoistuotteet ja

tuoreus paikallisen

lahlmoan valtteja

Tanja Lapinl

npi
P

Lahiruoka mielletdiin uscin vir-
keellisesti pelldistastidn lnomu-
ruoaksi. Lihiruokaa on kaildd
paikallisesti tuotettu ruoks, myds
luomutuatteet,

Pudasjirvelsinen  lihiruoka
on esimerkiksi lihaa, marjoja,
vihanneksia scki jalostettuna
csimerkiksi leipdjunstoa, pora-
pizzaa ja paikallista tuotteista
tehtyji ravintola-annolsia,

Lihiruokna syiidiin = Pu-
dasjiirvelld  tulevaisundessakin,
huolimatta’ EUin  aiheuttamista
muutoksista . Pohjois-Suomen
elintarviketuotantoon. Ruaolkaa
tullaan tuottamaan paikallisella
tasolla niin kauan kuin silli on
menelkkii,

Lihiruoan ohella on mybs
paikallisten fuolkien ja ruokakult-
tuurin siilyminen tirkei,

Hanke vauhdittamassa
liihirnoka-ajattelua

Pudasjirven  Pohjantihdessi
jarjestettiin tiistaina lihiruola-
seminaari, joka oli samalla Qu-
lunkasren Ruckaketju-hankkeen
piiftistilaisuus.

Hankkeen keskeisend ajatuk-
sena on ollut edistid paikallisten
elintarvildeeiden kiyttas. Semi-
naasssa pohdittiinkin l3hiruoan
nykytilas ja tulevaisuutta tuot-
tajien, piittijien ja kuluun}lm
nikbkulmasta.

— Jos ei ole mnml.unnnllistn
ruokakulttuuria, syd se eviit
valtzkunnalliselta tuotannolta,
kiteyttiia seminnarissa puhunut
Veli-Matti Kuntonen Suomen
Elintarviketytlgisten Liitosta.
Lihiruoka on tnotettu -
lithelld
Libhiruoka on parhaimmillaan

sellaistn ruokan, jonka raaka-ai-
neet ovat samalta paikkakunnal-

ta, missd rucka valmistetaan.
Lihiruokaa tai sen ranka-ninei-
ta Juljetetaan mahdollisimman
vihin, Lihiruoka on pitkiille pai-
kallisella tybvoimalla jalostettua
ja sen kiiyttd edistdd siten oman
alueen taloutta ja tydllisyytid.
Lihiruoalla voidaan ymmilr-
tid mybs moakuntaruoka tai jopa
kaikken Suomessa tuotettua ruo-
kana voidaan nimittds lihiruoalsi.

Erikoistuminen valttina
Elintarvikealalta on  hivinnyt
keskisuuria yritthjii ja niiden

* tilaile ;on ‘tullut - “pienid "tuottajia

ja yr:ty]\s:.’i Advan uusia aloja’ja
tybpaikloja on syntynyt, kun
Suomessa on alettu tuottea esi-
merkilesi pullotettua vettd.
Pudasjirvelld nousevia pien-
yrityksid ovat lihatalous ja lihan
jatkojalostus. Eniten lkiiytetddn-
poroa mutta mybs lampaan,
erikoisnautojen ja hevosten lihan
tuotanto ja jalostus on kasvussa.
Pohjois-Pohjanmaan  clintar-
vikealan tulevaisuus on 1ghi- ja
luomuruonssa ei niinkiin mas-
satuotannossa. Valtteja. tulevat
olemaan tuotteiden jilfitettivyys,
tuoreus ja sith myiti turvallisuus,

selvittii Ruokanketju-hankkeen’

projektipillikks Paivi Vitikka,
Lihiruoka on usein kaupan
hyllylli erikoistuotteiden joukos-
sa. Kausi- ja teematuotteet. ovat
tirkeiti ja niiden markkinointi
erityisen merkittivi, kertoo pu-
dasjiirveldinen lihiruoan jalostaja

‘Kerttu Keihiskosld.

Tekemistii riittiiti vield
Yksi suurimmista I&hiruokaan
liittyvistd ongelmista on edelleen
sen puutteellinen markkinointi.
Tuottajien tulisi satsata -etenkin
Internetissi kilytiviiin kauppaan,
5illa se toisi asiaklaita laajemmal-
ta alueelta,

Konsultti Kaj Tydpponen

pahoittelee sitii; cttd nykyinen
Idlpailutusjiirjestelmi on vieras
monelle pailalliselle- tuattajalle.
Tarjouspyyntiihin ei ehki osata
vastata.

Toisaalta suoma.'!n_mm.hmnkm
tarkka, EU-abjeiden ja hankinta-
lninsiidinndn ~ noudattaminen
tuottan  TyOpplsen  mukaan
ongelmia.  Etelirurooppalaisen

" tarjouspyynndt menevit usein

vain oman alucen tuottafille, silli
muilla alueilla ei heidén micles-
tiiin voi tuottaa samaa laatua,

Kilpailutus voi told olla vain
hintaa "]m,ﬂmvm}*muth gnqnuk—
sen- pyytijalli ‘on mabdallisuus
mifirittid s laatua eli tuoretta,
toimitusaikan, ympiiristdkuormi-
tuksia.

Usein ruoan laatukriteerit ulo-
tetnan vain raaka-ainesseen. Sen
sijaan valmistuotteiden kohdalla
eivit valintakriteerit olekaan yh-

~hfodyntla - paikallisia - tuoticita

12 tarkkoja. Valmistuotteet ovat
usein juuri tuontituotteita ja niita
ostaessaan kuluttajn  piencntid
kotimaisen lihiruon kiyttéas-
tetta.

Pudasjiirveliiselli
lithiruoalla on tulevaisuus
Pudasjiirvelli eiviit tuottajat ole
vicli  tiedostaneet lihiruoan
mahdollisuuksia. Toki muatamia
erittiiin aktiivisia tuottajia toimii
jo nyt. Elinkeinojohtaja  Petri
Kauppinen ‘huhuilee molem-
piin suuntiin: kaupungin pitiisi

j8 viljelijgiden liamata, i et
lihiruoka ‘Kdinnbstaa kuluttajia.
Myds Kuusamontieti' kulkeva
autovirran mukana kulkeva asia-
kaskunta o vield niiilt3 osin lihes
hyddyntimid.

Vaikkn Kauppinen korostzakin
tarjonnan kasvattamisen tirkeyt-

Pudasjirven Pol-
jantithdess tiistaina
jilrjestetyssii lihiruo-
eminnarissa nou-
tittiin luonnallisesti
pudasjirveliinen
lihiruokalounas.

ti,s on lihiruoan kiiyttiminen
-entien knikliea . asennekysymmys.
Milcali ilimiger syBvat tulevaisun-
dessa mieluummin mikrovalmis-
ta tuontiruokaa, ei jalostamaton
lihiruoka mene kaupalsi,

Paljon riippuu siiti, minkalai-
sia kaluttajia pudasjirvelfiset jil-
kipolvistaan kasvasttavat: Osaa-
vatkn ja haluavatko he kokata?

Pudasjirven  mielenterveysyh-

. distys Kajastus saa huomenna

vieraakseen  valtakunnallisen
Miclenterveyden  keskusliiton
puheenjohtajan Pekla  Saurin.
Sauri tunnetaan -myds Helsingin

.zpulaiskaupunginjohtajana.

Vierailu Pudasjirvelle Tiittyy
varsinaisesti  mielenterveystyé-
hén; Sauri tapaa piiiviin mittaan

Ighialueen mielenterveysyhdistys- -

ten puheenjohtajia sekd Pudasjir-
ven kaupungin johtoa. Illalla hin
luennoi kansalaisopistassa aihee-
naan elimin arjesta selviiminen

:ji jaksaminen - miten ihminen

Jaksan epdvarmassa ja muuttu-
vassa manilmassa,

Kajastus omalta osaltaan pyr-
ki tukemaan omien jisentensd
ja avun tarpeessa olevien mielen-

terveyskuntoutujien jaksamista.
Se mm. jifestil monenlaista
toimintaa ja. meneilliin oleva
syksy onldn silli melkoisen villeas.
Yhdistyksen syys- ja keviitkauden
viikkokalenterissa on  kaikille
arkipiiville jotain yhteisesti jar-
jestettyd toimintaa lcuten taide-
harrastusta, askartelua, lifkuntaa,
lauluz, ssunomista ja uintia,
‘Tunsaan viikon pfulsta alkava
mielenterveysviilko . tuo  myts
oman lisinsi syksyn toimintaan,
Viikko aloitetaan sunnuntaisella
kynttilikirkolla itsemurhan uh-
rien muistoksi seurakuntatalolla,
yhdistyksen syyskokous pidetiiin
keskiviikkana, ja perjantaina on
vuorossa syysretki Syotteelle.
Kajastus pyrkii saamaan pys-
tyyn myds erityisen vertaistuki-

.P.ekké Sauri vierailee Kajastuksessa

hanldeeen mielenterveyskuntou-
tujien auttamiseksi yhteiskuntaan
palaamisessa, °

-Hankleeelle on haettu Raha-
automaattiyhdistylsen avustusta,
ja kaupunki on jo lupautunut
avustamaan hanketta mikali RAY
sitit tukee, kertoo Kajastulsen pu-
heenjohtaja Kari Salmela.

Hankkeen tarkoituksena on
luoda vertaistuleen perustuva
toimintamalli, jolka auttaa ylsi-
niiisyydestd ja heilosta arldela-
miin hallinnasta kdirsivii miclen-
terveyskuntoutujia eri puolilla
Pudasjilrved. Apua heille antavat
tukihenldiliksi-  koulutettavat
vertaiset., Toiminta on hankkeen
mydti tarkoitus vakiinnuttaa Ka-
Jastuksen omaksi toiminnalksi.
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