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TIIVISTELMA

Jokilaaksojen koulutuskuntayhtymdn Haapaveden ammattiopiston hallinnoiman LaatuTuote-hankkeen (1.5.2011-
31.3.2014) tavoitteena oli Nivala-Haapajdrven, Haapavesi-Siikalatvan ja Ylivieskan seutukuntien alueella tuotetun
Iéhiruuan kéyton ja tunnettavuuden edistdminen. Léhiruokaan liittyvdd tietoa ja osaamista vilitettiin tydpajoissa
ja seminaareissa, joiden aiheina olivat muun muassa julkiset hankinnat, luonnonyrttien keruu ja kéytté sekd
elintarvikkeiden jalostaminen ja markkinointi. Hankkeen jéirjestémien opintomatkojen kohteena olivat
ammattilaisille suunnatut Gastro-messut ja ELMA-messut sekd erilaiset elintarvikeyritykset. Ruokaketjun tulevia
kuluttajia eli lapsia tutustutettiin IGhiruuan kéyttéén yleisGtapahtumien tyépajoissa sekd koululaisten Puhtipala-
véilipalakerhossa. Haapaveden ammattiopistolla on erityisesti marja- ja vihannesalan jalostamisosaamisen
kehittdmiseen soveltuva marjanjalostamo, jossa tehtiin seké yrittdjille ettd kokeelliseen tarkoitukseen tuote- ja
reseptikokeiluja, joiden tulokset julkaistiin Ewdsarkisto-ldhiruokakirjassa. Hankkeen tavoitteena oli myés
elintarvikeyrittdjien, kuluttajien ja tutkimuslaitosten verkostoituminen ja yhteistyon lisédminen. Keinoina olivat
ldhiruokapiiri-infotilaisuudet ja keskustelutilaisuudet, joihin osallistui ruokaketjun ja maaseudun kehittémisen
toimijoita. Léhiruuan tunnettavuutta ja hankkeen ndkyvyyttd lisdttiin omilla kotisivuilla, Ruustinnan IGhiruoka-
yhteis6lld Facebookissa sekd sddnndllisesti julkaistulla Ruuan juurilla — sivulla Pyhdjokiseutu-lehdessé. Liséiksi
kahtena syksynd jdrjestetyt kekri-illalliset ja osallistumiset erilaisiin yleis6tapahtumiin maistatuksilla ja
ruokaohjeita jakamalla tekivdt hanketta tunnetuksi alueen asukkaille. Hankkeen aikana on vahvistettu
maakunnan Iéhiruokatoimijoiden verkostoitumista. Toimijoiden perustama ruokaryhmd laati yhdessd tavoitteet
Iéhiruuan kehittdmiselle seuraavalla hankeohjelmakaudella sekd sopi ryhmdn toiminnan jatkamisesta.
Maakunnan toimijoiden yhteistyénd jirjestettiin ensimmdistd kertaa Pohjois-Pohjanmaan maakuntaosasto
Herkkujen Suomi —ldhiruokatapahtumaan, jossa jaetun maakunnan IGhiruokaesitteen suunnittelun péiévastuu oli
LaatuTuote-hankkeella. Hankkeen aikana vahvistettiin yhteistyéverkostoa ammatillisen oppilaitoksen ja alueen
tutkimus- ja korkeakouluyksikdiden kanssa, jotta IGhiruuan edistdmisen monialainen kehittdmisyhteistyd olisi
jatkossa tehokkaampaa. Pohjois-Pohjanmaan ELY-keskus myé6nsi hankkeelle rahoituksen Manner-Suomen
maaseudun kehittdmisen maaseuturahastosta. Hankebudjetti oli 276 000€, josta julkisen rahoituksen osuus oli
98%.
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TAVOITTEET

Ylemman tason tavoitteet

Tavoitteena on Nivala-Haapajarven, Ylivieskan ja Haapavesi-Siikalatvan seutukuntien alueella tuotetun ldhiruuan

kadytdn edistaminen.

Hankkeen omat tavoitteet

Hankkeen tavoitteina on ldhiruokaan liittyvan tiedon ja osaamisen vdlittdminen jérjestamélld tydpajoja,
seminaareja ja opintomatkoja. Hankealueella tuotettavien marja- ja vihannesalan jalostusasteen nostamista ja
tuotekehittdmistd edistetddn jarjestdmalld yhteistd neuvontaa, seminaareja ja infotilaisuuksia. Tavoitteena on
myds alueen yrittdjien, kuluttajien ja tutkimuslaitosten vilisen verkostoitumisen ja yhteistyén edistdminen.
Ldhiruuan kdyttdd hankealueella pyritddn edistimddn mm. auttamalla uusien ldhiruokapiirien syntymista.
Yliopisto- ja ammattikorkeakoulujen kanssa tehtdvdn mahdollisen yhteistyén tarkoituksena on ravitsemukseen ja
elintarvikkeiden terveysvaikutusten liittyvdn tietouden lisddminen. Hanke pyrkii myds edistdmédn
elintarvikealojen laadunvalvontaa ja turvallisuuden kehittdmistd koko tuotanto- ja jalostusketjussa. Lisiksi hanke

selvittdd Iéhiruokalogistiikan ja alueen ldhiruokayrittdjien yhteisen bréindin mahdollisuuksia.

TOTEUTUS

Toimenpiteet vuonna 2011

LaatuTuote-hankkeen toiminta pddsi kdaynnistymddn projektipdallikén aloittaessa 27.6.2011. Hankety&ntekiji
aloitti syyskuussa. Toiminnan alkuviikot kuluivat 13hinnd hankkeen tavoitteisiin tutustumisessa ja
toimintasuunnitelmaa luonnostellessa. Syksyn aikana hanke on ollut mukana useilla messuilla, tehnyt
opintomatkan Eldvd maaseutu-messuille, valmistellut tulevaa Idhiruokaportaalia sekd pyrkinyt luomaan tarvittavia

verkostoja muiden toimijoiden kanssa.

Seminaarit

Syyskuussa Haapaveden ammattiopiston avoimien ovien pdivan yhteydessd LaatuTuote jérjesti Maku-Helmi-
hankkeen kanssa teemapdivdn “Ldhiruoka — pelkkd trendi vai kestdvdd kehitystd?” Yleiséluennoilla olivat
puhumassa toimitusjohtaja Matti Reinikainen, greencare-yrittdja Jaana Kerinen, ravitsemisalan opettaja Raili
Heikkild sekd laillistettu ravitsemusterapeutti Anne Halmetoja. Tilaisuudessa arvioilta noin 20 osallistujaa.
LaatuTuotteella oli my6s esittelypdytd, johon messuilla kivijat voivat tutustua (arvio 100 henkil6a).

Projektipadllikkd piti tohtorinvditoksensd kunniaksi 19.10.2011 vyleis6luennon otsikolla ”Ruokaviestintii
kuluttajien blogeissa — Paatuloksia ja johtopaatdksia vaitoskirjatutkimuksistani”. Tilaisuudessa oli paikalla 22
kuulijaa.

”Lahiruoka-pelkka trendi vai kestdvaa kehitysta?” oli myds otsikkona Haapavedelld pidetylle iltaseminaarille, jonka
jarjestelyistd LaatuTuote vastasi yhdessd Maku-Helmi-hankkeen, Maaseudun sivistysliiton Syokké nii
lahiruckaa?-hankkeen sekd Kalevan kanssa. Paneelissa olivat keskustelemassa Matti Reinikainen (toimitusjohtaja,
Haapavesi), Markku Koski (kunnanjohtaja, Sievi), Matti Leiviskd (kotiseutuhistorioitsija, Pyhinti), Tuula Toppari-
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Nurmela (kotileipomoyrittdj, Sievi), Katariina Tenhunen (ruokapiirin vetéja, Siikalatva), Péivi Toyli (Aitoja makuja
—hankpaallikkd, Turun yliopisto) ja Mika Kiljander (K-kauppias, Haapavesi).

Maalaisladkari Tapani Kiminkinen oli kertomassa terveydestd ja ravitsemuksesta Haapavedelli 9.12.2011.
Tilaisuudessa oli 103 osallistujaa.

Esittelijana messuilla ja myyijaisissa

LaatuTuote on syksyn 2011 aikana osallistunut omalla esittelypSydallaan messuilla ja myyjiisissd. llo asuu
ipanassa-messut Oulussa 15.10.2011 olivat menestys. Luomu-ohra-speltvohvelit omatekoisella “Ruustinnan
maalaishillolla” menivat hyvin kaupaksi ja hilloja sekd lahiruokaesimerkkina olleita Niittymylldrin luomujauhoja
saatiin myds myytyd. Pdivdn aikana esittelypisteelld kdvivat myés mm. kansanedustaja Satu Haapanen sek3
presidenttiechdokas Pekka Haavisto, jotka molemmat olivat kiinnostuneita ldhiruuasta ja mahdollisuudesta

jdrjestaa suurimuotoisempi ldhiruokaseminaari Oulun ldanissa.

Haapaveden metsdstysseuran hirvipeijaiset jarjestettiin 9.11.2011. LaatuTuote tarjosi yhdessi Maku-Helmi-
hankkeen kanssa ldhiruokainfoa hirvipizzamaistiaisten kera. Tarkkaa ohikulkijoiden mééria ei rekisterdity, mutta
maistiaispaloja kului noin 200 kpl. Hankkeet jérjestivdit myos ohjelmanumeroksi hirvitarkkuusammuntaa
laseraseella ja palkinnoksi annettin HAOn marjanjalostamon tuotteista sekd muista |3hiruuista koostuva

tuotepaketti. LaatuTuotteen toimintakertomus syksy 2011

Noran koulutilan puutarhamyymaldn jouluavajaiset 2.12.2011. LaatuTuote oli mukana osittain markkinoimassa
tapahtumaa ja jarjesti paikalle myyntipisteen, jossa myytiin marjanjalostamon tuotteita menestyksekkaisti.
Yleis6n viihdytykseksi paikalla oli jouluista taustamusiikkia sekd karaoke-esityksid Diana Sepin johdolla.

Opintomatka

Lehti- ja muilla ilmaittelulla l6ytyi 18 osallistujaa Eldvd maaseutu-messumatkalle Helsinkiin 11.-12.11. Yhden yén
matkaan kuului myds tutustumiskdynnit Kluuvikadun uudessa Eat&Joy-ldhiruokamyymaildssd sekd Hakaniemen

kauppahallissa.

Verkostoituminen muiden ldhiruokatoimijoiden kanssa

Syksyn aikana LaatuTuotteella on ollut tapaamisia monien Pohjois-Suomen lihiruokatoimijoiden kanssa. Eniten
yhteisty6td on tehty Maaseudun sivistysliiton Syokké naa lahiruokaa? —hankkeen kanssa. Syyskuussa Kalajoella
jarjestetyssa tapaamisessa oli mukana useita hankkeita Pohjois- ja myds Keski-Pohjanmaan alueelta. Mukana
olivat Maaseudun Sivistysliitto ry, ProAgria Keski-Pohjanmaa / Maa- ja kotitalousnaiset, Kokkolan Seudun Kehitys,
Centria, tutkimus ja kehitys, Maaseutuvastaava-hanke, Keski-Pohjanmaan maaseutuopisto, ProAgria Oulu / Oulun
Maa- ja kotitalousnaiset, Maaseudun Sivistysliitto ry, MTK-Pohjois-Suomi ry, Makuja Maalta-hanke, Makuja
Maalta-hanke ja Kalajoen kaupunki.

Lahiruokapaneelia edelsi tuottajatapaaminen, johon osallistui 6 tuottajaa keskustelemaan keskenddn seki

hankkeiden kanssa koulutustoiveista ja ~tarpeista.

Yhteistydpalavereita on ollut myés muiden tahojen kanssa. Esimerkiksi Keski-Pohjanmaan ammattikorkeakoulu
on vastaanottanut LaatuTuotteen ehdotuksen ldhiruokalogistiikan selvittelyyn liittyvdstd opinndytetydsta.
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Lahiruoka-aiheisen nettiportaalin luominen

Tulevan alueellisesti painottuneen ladhiruoka-aiheisen nettiportaalin suunnittelu alkoi jo kesdlld. Syksylla
hintatarjousten perusteella sivuston suunnittelijaksi valittiin kokkolalainen Fristyle-mainostoimisto. Sivuston
verkko-osoite www.ruustinnanlahiruoka.fi on varattu Viestintdvirastolta ja sivun visuaalinen ilme on tyon alla.
Toimintavalmis sivusto aukeaa yleisélle alkutalvella 2012. Sivustoa varten on suunniteltu Ruustinnan lahiruoka -
logo, jota voidaan kayttdd niin hankkeen omissa esitteissa kuin tarjota sitd myds muiden lahiruokatuottajien
kdyttdon. Ruustinna-nimen tunnettavuuden lisdamiseksi on kdyty myods keskusteluita, kuinka Noran

puutarhamyymaldssa voitaisiin teemaa korostaa esimerkiksi mahdollisella nimi- ja sisustusmuutoksilla.

Muu ldhiruokaa edistdva toiminta

Haapaveden Halpa-Halli otti yhteyttd HAOnN lahiruokaprojekteihin saadakseen useampia paikallisia tuottajia
mukaan [dhiruokapdivilleen 8.-10.10.2011. Maku-Helmi ja LaatuTuote tiedottivat puhelimitse muutamia paikallisia
tuottajia tapahtumasta sekd veivdt paikalle oman tapahtumakalenterinsa yleison tiedottamiseksi hankkeiden

tulevista tapahtumista.

Jouluinen ldhiruokakalenteri Noran ruokalassa joulukuussa 2011. Arkipaivisin lounasaikaan oli esitteilld paikallisia

lahiruokatuotteita. Jouluista ldhiruokakalenteria kdytettiin myds mm. puutarhan jouluavajaisten mainospaikkana.

Toimenpiteet vuonna 2012
Seminaarit, luennot, ty6pajat

Vuoden 2012 toimenpiteitd olivat erilaisten seminaarien, kyldiltojen ja tydpajojen jarjestaminen. LaatuTuote
jarjesti luennot elintarvikeketjun ymparistévaikutuksista seka lahiruuan ja painonhallinnan yhteydesta. Pyhdannan
Tavastkengdn tybpajassa pohdittiin ldhiruuan ja matkailun nostevaikutusta kyldlle. Asiantuntijaseminaareja
jarjestettiin neljd, joiden aiheina olivat I3hiruuan jalostaminen ja markkinointi, luomutuotanto sekd julkiset

hankinnat. Lisdksi hanke jdrjesti kaksipdivdisen tydpajan villiyrttien poiminnasta.

26.1. Haapavesi Elintarvikeketjun ymparistévaikutukset-luento. 7 osallistujaa

29.2. Pyhdnta Nostetta matkailusta ja lahiruuasta —~tyopaja Tavastkengdssa.. 19 osallistujaa
19.3. Oulainen Lahiruuan jalostaminen ja markkinointi-seminaari. 20 osallistujaa

29.3. Alavieska MMT Kaisa Karttusen luento InterSense-koulutuskeskuksessa. 3 osallistujaa

15.-16.6. Haapavesi Villiyrttitydpaja ja poimijakorttikoulutus. 16 osallistujaa

5.9. Ylivieska Paikallisuus hankintojen perusteena. Miten julkiset hankinnat voivat tukea
paikallista yrittdjyyttd? 31 osallistujaa

15.11. Oulainen Lahiruokaa ja painonhallintaa-luento. 5 osallistujaa

28.11. Oulainen Hankintaeurot omalle alueelle. Kuinka sen teemme hankintalainsdadantoa

noudattaen? 29 osallistujaa
Esittelijand messuilla ja myyjdisissa

Hanke oli mukana useilla messuilla ja yleisGtapahtumissa. Oulun Kesdpiha 2012-messuilla LaatuTuotteella oli
esittelypiste sekd tyGndytds vihannespirteldiden valmistamisesta. Lapsille ja perheille suunnattua

Idhiruokainnostamista  olivat  pirtelépaja  lasten = markkinapdivassd, = omenansorvauspaja  lasten

6
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maatalousndyttelyssd sekd koko perheelle suunnatun joulunavaustapahtuman koordinointi Haapavedells.
Aikuisemmalle yleisdlle suunnattuja tapahtumia olivat Jokilaaksojen koulutuskuntayhtymén virkistyspiivd ja
sadonkorjuumarkkinoiden Ruustinnan Lahiruokapuoti-esittelytila.

24.2. JEDUn virkistyspdiva, Ylivieska

4.-6.5. Kesdpiha 2012-messut, Oulu

8.6. Lasten markkinapaivd, Karsamaki

1.9. Lasten maatalousnayttely, Karsamaki

22.9. Sadonkorjuumarkkinat, Haapavesi

29.11. Joulunavaus Vauvasta vaariin ja muksusta mummuun, Haapavesi

Opintomatka

Kuluneena wvuonna jdrjestettiin kolme opintomatkaa, joiden kohteina olivat Gastro-messut ja ELMA

maaseutumessut Helsingissd sekd yrtti- ja puutarhamatka Tampereelle seka Frantsilan yrttitilalle Himeenkyréon.

15.-16.3. Helsinki Opintomatka Gastro-messuille. 16 osallistujaa
13.-14.4. Tampere/Hameenkyrd Yrtti- ja puutarhamatka Frantsilan yrttitilalle. 10 osallistujaa
10.-11.11. Helsinki  Opintomatka ELMA-maaseutumessuille. 15 osallistujaa

Verkostoituminen muiden ldhiruokatoimijoiden kanssa

Vuoden aikana hankkeen edustajat osallistuivat aktiivisesti hanketoimijoiden tapaamiseen ja pyrkivit
verkostoitumaan alueella. Hankkeen ja ldhiruokateeman nakyvyys alueella lisddntyi huomattavasti Ruustinnan

lahiruoka-nimisen Facebook-yhteisobn ja omien kotisivujen kautta (www.ruustinnaniahiruokafi). Lisdksi

maaliskuusta 2012 alkaen hanke on toimittanut kuukausittain koko sivun kokoista Ruuan juurilla-palstaa alueella
keskeiseen Pyhdjokiseutu-sanomalehteen.

Lahiruoka-aiheisen nettiportaalin luominen ja brandin luominen

Alueen lahiruokaimagon kohottamiseen tarkoitettua Ruustinnan ldhiruoka-brandid on tehty tunnetuksi alueella
littdmalla logo Haapaveden ammattiopiston marjanjalostamon tuotteisiin, liittdmaild logo mukaan yrittéjien
kdyttéon annettuun tuotekehitysmateriaaliin sekd kasvatettu brandid muuttamalla ammattiopiston yhteydessi
toimivan puutarhamyymaldn nimi Ruustinnan Puutarhapuodiksi.

Hankkeessa on kehitelty ja julkaistu lukuisia ruokaohjeita kotitalouksien ja suurkeittididen kaytté6n, kokeiltu

erilaisia jalostusprosesseja marjanjalostamossa seka ohjattu yrittajia marjanjalostamon kaytossa.

Muu ldhiruokaa edistdva toiminta

Hankkeessa kehiteltiin ja testattiin koululaisten uutta Puhtipala-vdlipalakerhokonseptia koululaisille. Kahdella
paikkakunnalla iltapdivalla jarjestettyyn Iahiruokapainotteiseen kerhoon osallistui 19 lasta. Toinen konseptikokeilu
oli Wanha Woima ry:n kanssa jarjestetyt kekriperinnepidot Oulaisissa.

kevat 2012 Ylivieska Puhtipala-kerho. 9 osallistujaa
syksy 2012 Sievi Puhtipala-kerho. 10 osallistujaa



LaatuTuote, loppuraportti | JEDU/Anna-Mari Simunaniemi

13.10. Oulainen Kapylan Kekri-ilta. 72 osallistujaa

Toimenpiteet vuonna 2013
Seminaarit, luennot ja tydpajat

Vuonna 2013 LaatuTuote jérjesti lukuisia seminaareja ja osallistui yleisétilaisuuksiin  myés
lahiruokapuheenvuoroilla Qulaisssa, Nivalassa ja Sievissd. Ruokapiiritoiminnan yrittijdvetoista mallia esiteltiin
Haapavedelld, Oulaisissa, Siikalatvalla sekd Nivalassa. Toimijoiden osaamista julkisissa elintarvikehankinnoissa
edistettiin ty6pajoissa Nivalassa ja Kalajoella. Luonnonyrttien kdytdn lisddmiseen kannustettiin niin villiyrttien
poimijakoulutuksessa  kuin ruuanvalmistustybpajoissa. Ylipaansa lahituotteiden suosimiseen innostettiin
kevdisessd ldhipuutarhapdivassad. Syksyn uusi kokeilu oli jarjestdd Oulun yliopiston maantieteen laitoksen
Idhiruokatutkijoille mahdollisuus Oulun Eteldisen elintarvikealan yritysvierailuihin seki keskustelutilaisuuksiin alan

toimijoiden kanssa Ylivieskassa ja Nivalassa.

2.2. Ladhiruoka. Perinteestd muotitrendin kautta normiksi? Yleiséluento ja hanke-esittely. Naiswoimaa-
pavd, Oulainen. Jdrjestdja: Oulaisten maa- ja kotitalousnaiset. 18 osallistujaa.

14.2. Kontion luomutilan yritysesittely ja kuvaus ruokapiirien toiminnasta. Avoin yleisttilaisuus.
Haapaveden ammattiopisto. 11 osallistujaa.

26.2. ja 12.3. Elintarvikelainsdddannon infopdiva. Uudistukset elintarvikkeita koskevassa
lainsdddanndssd. Mukana osallistujana. Ylivieska / Oulu. Jarjestdjat: YmpdristéAgroll-hanke/ProAgria
Oulu ja Sy6kkoé nda lahiruokaa? ~hanke / Maaseudun Sivistysliitto.

17.3. Léhiruuasta hyvinvointia ihmiselle ja ympdristolle. Yleis6luento ja ldhiruuan esittelypiste.
Kertunpdivd, Nivala. Jarjestdja: 101 osallistujaa.

17.4. Julkiset hankinnat paikallista yrittdjyyttd tukemassa. Tyépaja hankintalainsiidinnoén
soveltamisesta julkisissa hankinnoissa Oulun Eteldisen alueen toimijoiden tukemiseksi. Hankintatydpaja
Nivalassa ja Kalajoella. Jarjestdjat: LaatuTuote-hanke, Sy6kko nda lahiruokaa?-hanke sekid InnoVETURI-
hanke. 14+10 osallistujaa.

23.4. Ldhiruokaparlamentti. Mukana osallistujana seka yhteiskyydin jarjestdjan Haapavedeltd (2
osallistujaa). Oulu. Jarjestdjat: Syokko nda lahiruokaa?-hanke/Maaseudun Sivistysliitto seki
Maaseutuelinkeinojen kehittamisen tiedotus-, koordinaatio- ja aktivointihanke /MTK Pohjois-Suomi.
4.5. Yleisoluento / puheenvuoro. Maaseudulla osataan-messut. Sievi.

23.5. Lahipuutarhapdivan yhteydessa kolme kertaa puutarha-asiantuntija Sonja Lumpeen yleiséluennot:
Yrteilld makua eldmadn sekd Hyétypuutarhan uudet tuulet. Ei tarkkaa osallistujaméérii tiedossa: 104
nimed osallistujalistassa, todellisuudessa kuulijoita enemman. Lisdksi Riikka Juuskan kokkindytoksia:
Yrttimaan herkut.

27.5. Sami Tallbergin villiyrttikiertue Haapavedelld. Typaja keittioalan ammattilaisille ja opiskelijoille.
Yhteistyossa Syékko nada lahiruokaa? —hankkeen kanssa. 14 osallistujaa.

14.-15.6. Villiyrtit koriin ja lautaselle —ty6paja. Villiyrttien teoriaa, poimijakortin suorittaminen seki
ruuanvalmistusta. Haapavesi. 16 osallistujaa.

10.7. Perinneleivontailta Tavastkengan kansainvélisen ty6leirin kanssa. 15 osallistujaa.

25.8. LT-tnno ~hankkeen opintomatkan tydpajassa luennoimassa. Haapavesi. 9 osallistujaa.

6.9. Pohjoisen arktiset maut —seminaari. Oulu. Osalllistujana. Jarjest&jat: ProAgria Oulu ja Maa- ja

kotitalousnaiset.
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24.9. OIVA-koulutus. Osallistujana. Haapavesi. Jarjestdja: Pro Agria Oulun YmpiristéAgro (I-hanke.
15.10. Maatalousyrittdjyys ja ruokaketju Oulun Eteldisen tulevaisuuden vahvuutena. Tuottajien,
maaseudun asiantuntijoiden ja lahiruokatutkijoiden kohtaamistilaisuus ruoka-alan kehittamiseksi.

LaatuTuote-hankkeen jarjestima seminaaritilaisuus. Nivala. 11 osalllistujaa.

Yleis6tapahtumat ja myyjaiset

Vuoden 2013 hanketoimintaan kuului lukuisia yleisétapahtumia, joissa LaatuTuote oli mukana sek jarjestdjana
ettd osallistui tapahtumaan esittelijénéi: Ruokaperinnettd ja paikallisuutta tuotiin esiin ensimmaistd kertaa
jarjestetyssa perinnesuksitapahtumassa Haapavedelld, perinneruokamaistatuksessa Oulaisten
Weteraanikonepdivilld ja toista kertaa toteutetussa kekri-illallisessa Oulaisissa. Paikallisen ruuan kayttos
edistettiin lahiruokapiiri-infoissa Oulaisissa, Nivalassa ja Siikalatvalla sekéd koko maakunnan kattavassa Ruokaralli-
lahiruokaviestissa. LaatuTuote oli myds mukana Herkkujen Suomi — ldhiruokatapahtumassa Helsingisss, jossa

esiteltiin Pohjois-Pohjanmaan ruokakulttuuria yhteistyossa alueen elintarvikeyritysten kanssa.

7.4. | Perinnesuksitapahtuma. Haapavesi. Jarjestdjana, vohvelikodan koordinaattorina seki lasten
hiihtokilpailuun palkinnoiksi paikallista Ruustinnan ldhiruoka — mehua. Jirjestéjat: LaatuTuote-hanke,
Haapavesi-seura, Haapaveden latu ry, Haapaveden urheilija ry ja Kytokyldn maa- ja kotitalousnaiset.
1.5. Lahiruokaa grillistd. Maku-Helmi-hankkeen jarjestama Keittibmestari Aki Kinnusen kokkinéytos
Haapaveden ammattiopistolla. Hanke-esittelypiste.

23.5. Ldhipuutarhapaiva Ruustinnan puutarhapuodissa. Lahiruokamyyjdiset ja Iihiruokalounas seka
yleisdluentoja.

16.5. Lahiruokapiiri-info Pulkkilassa. 9 osallistujaa + Siikajokilaakso-lehden toimittaja.

19.5. Lahiruokapiiri-info Oulaisissa. 13 osallistujaa + pieni juttu Pyhajokiseutu-lehdessa.

20.5. Lahiruokapiiri-info Nivalassa. 8 osallistujaa + Nivala-lehden toimittaja.

10.-15.6. Ruokaralli Pohjois-Pohjanmaalla. Yhteistydssa: Maaseudun Sivistysliiton Uutispuuro- ja Syékké
naa lahiruokaa -hankkeet seka MTK-Pohjois-Suomen Maaseutuelinkeinojen kehittimisen tiedotus-,
koordinaatio- ja aktivointihanke seka paikallisia toimijoita. LaatuTuote mukana suunnittelussa,
tiedottamisessa seka aloituspdivana Pyhdjarvelld, Haapajérvelld ja Nivalassa.

5.-7.7. Muttia vai pepua? — perinneruokateltta ja hanke-esittely 21. Waltakunnallisilla
Weteraanikonepdivilla Oulaisissa. Perinneruokadanestykseen osallistui 677 danestijas.
Maistatusannoksia arviolta 1500 annosta. Koko tapahtumassa yli 20 000 vierailijaa. Yhteistydssd Wanha
Woima ry:n kanssa.

22.-25.8. Herkkujen Suomi-tapahtuman Pohjois-Pohjanmaan osaston suunnittelu ja toteutus. Helsinki.
Yhteistydssa: Pohjois-Pohjanmaan liitto, Maaseudun Sivistysliiton Sy6kké nad ldhiruokaa?-hanke,
ProAgria Oulun YmpdristdAgro Il — hanke sekd Maa-ja kotitalousnaiset. Jaettu 4000kp| Sy6tdiskd tdndan
jotain pohjois-pohjanmaalaista herkkua? —esitettd, jonka LaatuTuote-hanke kokosi.

27.8. It Lahiruokapiiri-info Oulaisissa. 5 osallistujaa.

12.10. il Képyldn Kekri-ilta. Suunnittelu ja toteutus yhteistydssa Wanha Woima ry:n kanssa. Oulainen. 62
osallistujaa.

27.11. Joulupuu on rakennettu. Joulunavaus ja joulumyyjaiset Haapaveden ammattiopistolla.
Jdrjestdjind Haapaveden ammattiopisto ja LaatuTuote-hanke. 18 myyjda.
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Opintomatka

Vuoden 2013 opintomatkan padjarjestdja oli Maaseudun Sivistysliiton Syékké néi ldhiruokaa? —hanke. LaatuTuote
toimi Oulun Eteldisen alueella koordinaattorina, joka vastasi alueella matkan ilmoittelusta ja osallistujien
rekrytoinnista. Matkan padkohteena olivat ldhiruoka- ja luomumessut Helsingissd. Matkalla pysahdyttiin myds
Topin maatilamyymaéldssd Muuruvedelld, Teurastamo-ldhiruokamyymaildssd ja Maaseudun sivistysliiton
toimistolla Helsingissd. Paluumatkalla ohjelmassa oli Lahden muotoiluakatemian pakkausmuotoilutyépaja seki

Heinolan Heilan -lahiruokamyymala.

26.-28.4. Opintomatka lahiruoka- ja luomumessuille. Yhteistyossa Syokkd nad ldhiruokaa?-hankkeen
‘kanssa. 24 osallistujaa.

L3hiruoka tarinasta tuotteeksi -opintomatkan valmistelu ja markkinointi. Yhteistydssd Syokkd nia
I3hiruokaa? —~hankkeen kanssa. Opintomatkan ajankohta 17.-19.1.2014.

Verkostoituminen

LaatuTuote-hanke on pyrkinyt olemaan aktiivinen myds muiden lahiruoka- ja hanketoimijoiden keskuudessa.
Hankkeen edustaja on osallistunut mahdollisuuksien mukaan hanketoimijoiden verkostotapaamisiin seki
jarjestdnyt my6s tapaamisia itse. Ladhiruokatutkijoiden ja Oulun Eteldisen ldhiruokayrittdjien sekd muiden
toimijoiden vuorovaikutuksen edistamiseksi hanke jérjesti kaksipdivdisen tutustumiskiertueen RuokaGIS-
hankkeen edustajille. Hanke on aikaisemmin jdrjestanyt kaksi seminaaria ja kaksi tyépajaa julkisten
(elintarvike)hankintojen edistamiseksi. Tdma ty6 johti kutsuun osallistua julkisten hankintojen asiantuntijoiden
seminaari- ja tutustumismatkaan Euroopan parlamenttiin Brysselissa.

21.-22.2. Maaseudun kehittdjien neuvottelupaivat. Ruka, Kuusamo. Jarjestdja: Pohjois-Pohjanmaan ELY-
keskus.

25.2. tapaaminen Oulun yliopistolla: tutkija Ulla Lehtinen (Taloustieteet) seka suunnittelija Liisa
Myllykoski (Prosessi- ja ympadristétekniikka)

7.3. tapaaminen mikroyrittdjyyden tutkimusjohtaja Matti Muhos, Oulun Eteldisen instituutti

11.3. tapaaminen kunnanjohtaja Markku Kosken ja Sievin Teollisuuspuisto Oy:n toimitusjohtaja Tuomo
Viahdsarjan kanssa

30.5. Verkostosymposium, Oulu. Osallistujana. Jarjestdja: BusinessArena ja Pohjois-Pohjanmaan ELY-
keskus.

4.-5.6. Hanketoimijoiden tapaaminen. Rokua. Jarjestdja: Maaseutuelinkeinojen kehittimisen tiedotus-,
koordinaatio- ja aktivointihanke.

Temaattiset torstait: 5.9. Tuotteistuspaja, 17.10. Vaikuttavuus ja 14.11. Kohti maakuntatason
kokonaisuuksia. Tydpajat Maaseuturahaston ja Rakennerahastojen rahoittamien hankkeiden
ty6ntekijoille. Jarjestdjind: BusinessArena Oy sekd Pohjois-Pohjanmaan ELY-keskus. Oulu.

10.9. Keski-Pohjanmaan koulutusyhtyman sekd Teknologiakeskus KETEKin tutustumiskaynnills
Haapaveden ammattiopiston marjanjalostamossa ja puutarhalla. 3 osallistujaa.

17.9. Kirjallinen kommentti 1dhiruokasektorin kehittdmisestd OE2020-ty6pajaan.

14.10. Lahiruokatutkijat tien paalla. RuokaGlS-hankkeen tutustumiskdynnit Oulun Eteldisen
elintarvikealan yrityksiin. Kohteina: Real Snack Oy, Pyhdntd, Kyldkeskus SYKE, Sydanmaan highlander ja
Paakarin pysakki, Karsdmaki, sekd Nevalanmé&en marjatila, Haapavesi.
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15.10. Tutkijoiden, koulutuksenjarjestdjien ja Idhiruokahankkeiden yhteispalaveri Ylivieskassa.
Jarjestdjdnd LaatuTuote. Mukana RuokaGIS-hanke, MTT, JEDU, Centria AMK ja Oulun Eteldisen
instituutti.

4.-6.11. Julkisten hankintojen asiantuntijoiden seminaari- ja opintomatka Brysselissi. Kutsuja MEP Mitro
Repo.

Lahiruoka-aiheisen nettiportaalin ja yhteisen brandin luominen

Ruustinnan ldhiruoka-bréndi on luotu LaatuTuotteen aikana. Merkintd on periaatteessa kenen tahansa alueen
toimijan vapaasti kdytettdvissd. Hankkeessa merkkid on kdytetty omassa markkinoinnissa ja tiedottamisessa
(kotisivut, Facebook-yhteisé). Merkkid on kdytetty myds hankkeen tuote- ja reseptiikan kehityksen aikana
valmistetuissa tuote-erissd. Merkki ja kotisivut jadviat hankkeen jilkeen hallinnoijan eli Jokilaaksojen
koulutuskuntayhtymin hallintaan. Hanke oli padvastuussa Herkkujen Suomi-tapahtumaan painetun maakunnan
oman ldhiruokaesitteen toteuttamisesta yhdessd muiden jarjestdjaorganisaatioiden kanssa. Esitettéd painettiin

15 000 kpl ja sitd jai jaettavaksi myds muissa hankkeiden tapahtumissa.

Ruustinnan Idhiruoka -Facebook-sivujen ja www.ruustinnanlahiruoka.fi -kotisivujen péivitysti
Sybtaiskd tdnddn jotain pohjois-pohjanmaalaista herkkua? —esite Herkkujen Suomi -tapahtumaan
22.5. ja 15.10. Osallistujana Tiedetiedottamisen ty6pajassa. Jarjestdjat: Oulun Eteldisen instituutti, Keski-

Pohjanmaan kirjapaino ja Kerttu Saalasti —sdétio.

Yrityskonsultaatiot, tuotekehitys ja reseptiikan kehittdminen

Hanke tilasi 200 kpl pahvisia 3 litran hanapakkauksia eli ns. bag-in-box -pakkauksia marjanjalostajayrittéjien
kokeiltaviksi erilaisten mehujen, mehujuomien ja nektarien pakkaamiseksi. Kokeilun tuloksena ainakin yhden
yrittdjan mehujuoma hanapakkauksessa paasi paikallisen vahittdiskaupan ja erikoisliikkeiden valikoimiin. Hanke
kdvi myds tutustumassa muutamiin elintarvikeyrityksiin, joiden kanssa mietittiin tuotekehitysyhteistysti. Vierailut
johtivat uusiin tuoteresepteihin sekd yrityksen toimittamien tuotteiden kuivauksen ja jauhatuksen kokeiluun
Haapaveden ammattiopiston laitteilla. Hankkeen aikana kootut ja kehitetyt ruokaohjeet koottiin Ewisarkisto-

kirjaan, jota valmisteltiin vuonna 2013 painettavaan muotoon.

17.2. ja 12.3. Yritysvierailut K3@nnan Itu ja elo Oy, Kalajoki. Yrittdjien haastattelu seki ideointia, kuinka
hanke voisi olla yritykselle avuksi. Hankkeessa kehiteltiin muutama salaattiresepti hyddyntden yrityksen
tuottamia mung-pavun ituja. Ohjeet tulivat seka yrityksen kaytt6on etta julkaistiin hankkeen kotisivuilla
ja my6hemmin julkaistavassa keittokirjassa.

19.3. Yritysvierailu Arolan marjatila, Nivala. Tutustuminen marjanjauhatuslaitteistoon.

17.9. Mesacos Oy konsultaatioita: ruusujuuren kuivatusmahdollisuudet ja markkinointikysymyksia.
Hanke ohjasi yrityksen tuomaan tuotteitaan koekuivatukseen ammattiopiston yrttikuivuriin. Yhteisty6
on jatkunut.

Ewdsarkisto-lahiruokakeittokirjan valmistelu ja muokkaus painoa varten.

Muu ldhiruokaa edistava toiminta

Talvesta 2012 alkaen hankkeella on ollut kuukausittainen Ruuan juurilla —palsta Pyhdjokiseutu-lehdessi. Palstan
julkaisua jatkettiin tammikuuhun 2014 saakka. Hanke oli ideoimassa ja koordinoimassa Haapaveden
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ammattiopiston Noran ruokalassa erityisid lahiruokalounaita viisi kertaa, joista viimeinen oli yhdistetty
lahipuutarhapdivddn. Hanketoimintaa esiteltiin  pyynnostd erilaisissa tilaisuuksissa muun muassa
opetusministerion edustajalle sekd JEDUn johtoryhmaille.

Ruuan juurilla — palsta julkaistiin Pyhdjokiseutu-lehdessa 10 kertaa: 17.1., 14.2., 14.3,, 11.4,, 16.5., 13.6,,
88,129, 10.10. ja 28.11.

Lahiruokatoiminnan edistdmiseksi hanke jarjesti keskustelu- ja ideointipalavereja Haapaveden
ammattiopiston eri tiimien kesken, jotta lahiruokaa saataisiin entistd paremmin kdytt6on ja nakyviin
linjojen ja keittididen toiminnassa.

Lahiruokalounas —konseptia kokeiltiin Haapaveden ammattiopiston palivelu- ja luontoalan yksikdn Noran
ruokalassa viisi kertaa: 31.1., 28.2., 25.3,, 25.4. sekd 24.5. Lisaksi erityisid lahiruokalounaita oli tarjolla
Sadonkorjuumarkkinoilla ja Joulumyyjdisissa, joiden jarjestelyissd hanke on ollut aktiivisesti mukana.
20.2. Hanke-esittely Opetusministerién edustajalle. Nivalan ammattiopisto.

10.6. Jokilaaksojen koulutuskuntayhtyman strategiapaivassa Kalajoella esitteleméssi
Idhiruokatilannetta.

Toimenpiteet vuonna 2014
Seminaarit ja tydpajat

Hankkeen loppuseminaarin teemana oli ldhiruuan eri ulottuvuudet eli kulttuuri, bisnes ja politiikka. Seminaarin
puhujina olivat europarlamentaarikko Mitro Repo, keittiémestari ja ravintoloitsija Jari Ruonakoski, hankepé&allikké

Irma Ikdheimo EkoCentriasta seka projektipaallikké Ossi Kotavaara RuokaGiS-hankkeesta.

12.2. Lahiruoka —kulttuuria, bisnestd ja politilkkkaako? Haapavesi.

Opintomatka

Hankkeen viimeinen opintomatka jdrjestettiin yhteistyGssa Syokkd nda lahiruokaa? —hankkeen kanssa, koska
kahden hankkeen toiminta-alueet yhdistdmalld saatiin runsaslukuisempi maard osallistujia mukaan. L3hiruoka
tarinasta tuotteeksi —opintomatkalla oli 26 osallistujaa seka jarjestdvien hankkeiden edustajat. Matkan aikana
tutustuttiin  PikkuVeli-ravintolaan Ylivieskassa, Wihtori-lahiruokamyyméldan Lohtajalla sek& illallistettiin
satakuntalaisten lahiruokayrittdjien ja yrittdjdjarjestéjen edustajien kanssa. Muita kohteita olivat Anttilan tila
Kokemdelld, Wanha WPK Huittisissa, Armas Pikaruokala Pikonlinna Kangasalalla, tarinallistamistyGpaja Ahlmanin
opistolla Tampereella sekd Mallaskosken panimo Seindjoella.

17.-19.1. Lahiruoka tarinasta tuotteeksi yhteistydssa Sy6kko naa lahiruokaa?-hankkeen kanssa.

Verkostoituminen

Pohjois-Pohjanmaan ldhiruokatoimijoiden ruokaryhmén kokoaminen ja tapaamiset kaksi kertaa Haapavedelld
sekd Oulussa. Mukana Maaseudun Sivistysliitto (Syokké n&aa lahiruokaa?), MTK Pohjois-Suomi
{Maaseutuelinkeinojen kehittdmisen tiedotus-, koordinaatio- ja aktivointihanke), ProAgria Oulun Maa- ja
kotitalousnaiset (YmpdristdAgro 1), RuokaGIS-hanke Oulun yliopiston maantieteen laitokselta sekd MTT Oulusta.
Mukana myds Naturpolis Oy:n edustaja Kuusamosta. Ryhmaén ensisijaisena tavoitteena oli laatia ”ldhiruokavisio
2020” eli yhteiset ldhiruuan edistdmisen tavoitteet tulevalle hankeohjelmakaudelle seké jakaa hankeaihiot eri
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toimijoiden kesken paillekkaisyyksien vdlttamiseksi. Ryhman kokoamisen jilkeen todettiin, ettd ryhmin toimintaa
halutaan jatkaa tulevallakin hankeohjelmakaudella. Ryhmén tapaamisista on koottu muistio, joka on toimitettu
Pohjois-Pohjanmaan ELY-keskukselle tiedoksi.

Ruokaryhman tapaamiset Haapavedelld 9.1. ja 12.2. seki Oulussa 25.3.

Muu ldhiruokaa edistdva toiminta

Hankkeen aikana kootut ja kokeillut ruokaohjeet koottiin Ewdsarkisto-kirjaksi, jota painatettiin 300kpl. Kirjaa
jaettu alueen kirjastoihin, yldkoulujen kotitalousopettajille, hankkeen yhteistykumppaneille ja rahoittajille. Kirja
on nain alueen asukkaiden ja toimijoiden kdytettavissa myos jatkossa. Kirjasta voidaan ottaa uusintapainos, jos
hankehallinnoija JEDU niin haluaa. Viimeinen Ruuan juurilla —palsta julkaistiin Pyhdjokiseutu-lehdessa

tammikuussa.
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ESILLE TULLEET ONGELMAT JA MUUT POIKKEAVUUDET

Ei esille tulleita ongelmia tai poikkeavuuksia.

TEHDYT MUUTOKSET JA NIIDEN PERUSTELUT
Hankkeelle haettiin syksylld 2013 kolmen kuukauden jatkoaikaa 31.3.2014 saakka. Samalla hankkeen
toimenpiteisiin sisdllytettiin myds projektipaallikon ulkomaanmatka julkisten hankintojen asiantuntijoiden

seminaari- ja opintomatkalle Brysseliin. Rahoittaja hyviksyi muutosesityksen.

AIKATAULU

Hankkeen virallinen toiminta-aika alkoi 1.5.2011, mutta toiminta alkoi varsinaisesti 27.6.2011 projektipéillikén
aloittaessa ty6suhteessa. Hankepdatoksen mukainen alkuperdinen paattymispdiva oli 31.12.2013, mutta syksylli

2013 haetun muutoshakemuksen mukaisesti hankkeelle myénnettiin jatkoaikaa 31.3.2014 saakka.

TOTEUTUKSEN ORGANISAATIO

Hankkeen hallinnoijaorganisaatio oli 31.12.2011 saakka Siika-Pyhdjokialueen koulutuskuntayhtyma ja 1.1.2012
alkaen Jokilaaksojen koulutuskuntayhtymd. Hankkeen toteuttaja oli Haapaveden ammattiopisto. Hankkeessa
tydskenteli kokoaikaisesti projektipdallikkd (27.6.2011 alkaen) sekd hanketyontekijd syyskuusta 2011 alkaen

vaihtelevalla ty6osuudella.

KUSTANNUKSET JA RAHOITUS

Hankepddtéksen mukaan koko hankkeen kokonaisrahoitus on 276 000e, josta Euroopan unionin ja valtion osuus
on padtdksen mukaan 238 024€ (86%), kuntien osuus 32 456€ (12%) ja yksityisen rahan osuus 5520€ (2%).
Loppuraporttia kirjoitettaessa kolmesta viimeisestd maksatushakemuksesta ei ole saatu paatdstd, mutta

kirjoitushetken mukainen budjetti ndkyy Taulukko 2 Hankkeen budjetin toteutuminen.

Hankkeen kokonaismenot ylittyivdt noin 8 300 eurolla, mika jda hallinnoijan maksettavaksi. Hankkeen palkkakulut
olivat hieman ennakoitua suuremmat, sen sijaan ostopalveluissa ja vuokrissa menot olivat budjetoitua

pienemmat.

Hankkeessa kerdttiin opintomatkojen, seminaarien ja tyépajojen osallistumismaksuina 6 170,00€ (tavoite 5520,00
€). Kuntarahan maksajina olivat Ylivieskan, Nivala-Haapajirven ja Haapavesi-Siikalatvan seutukunnat

samansuuruisilla osuuksilla. Kuntarahaa kerattiin yhteensd 33 729,21€.

Taulukko 2 Hankkeen budjetin loteutuminen

HANKEPAATOS TOTEUTUNEET MENOT LOPPUTILANNE
PALKAT 206 927,30 € 216 953,95 € -10 026,65 €
OSTOPALVELUT 34711,15€ 29 849,15€ 4 862,00 €
VUOKRA 5402,13 € 2 610,45€ 2791,68€
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KOTIMAAN MATKAKULUT
ULKOMAAN MATKAKULUT
MUUT KUSTANNUKSET
KULUT YHTEENSA

LaatuTuote, loppuraportti | JEDU/Anna-Mari Simunaniemi

16 500,63 €
1000,00 €
11458,79€
276 000,00 €

RAPORTOINTI JA SEURANTA

Hankkeen toiminta on raportoitu rahoittajan ohjeiden mukaisesti vuosiraporteilla seki indikaattorilomakkeilla.

YHTEISTYOKUMPPANIT
Yhteistyokumppanit 2011

Hankkeet

Maku-Helmi-hanke,

koulutuskuntayhtyma

Jokilaaksojen

Syokkd naa lahiruokaa?-hanke, Maaseudun

sivistysliitto

ProAgria Keski-Pohjanmaa / Maa- ja

kotitalousnaiset

Kokkolan Seudun Kehitys, Centria, tutkimus

ja kehitys

Maaseutuvastaava-hanke,
Pohjanmaan maaseutuopisto
ProAgria Oulu / Oulun

kotitalousnaiset

MTK-Pohjois-Suomi ry

Keski-

Maa- ja

Makuja Maalta-hanke, Kalajoen kaupunki

Kunnallinen yhteistyé

Markku Koski, Sievin kunnanjohtaja

Kaija Niemeld, Merijdrven kunnanjohtaja

Arja Mertala, Haapaveden

ruokahuoltopaillikko

Yritys- jo jirjestoyhteisty6

Ultranat Oy, Haapavesi

kaupungin

Katariina Tenhunen, Rantsilan ruokapiiri

Yhteistybkumppanit 2012

Hankkeet

16 726,75€ -226,12 €
509,00€ 491,00 €

17 664,23€ -6 205,44 €
284 313,53€ -8313,53 €

Jukka Saarela, YES-toiminta

Mika Kiljander, K-kauppias Haapavesi
Valtteri Appelgren, Halpa-Halli Haapavesi
Jaana Kerdnen, greencare-yrittdja,
Sonkajarvi

Nevalanmd&en marjatila, Haapavesi

Minna Mattila, porkkananviljelija, Oulainen
Kaleva-lehti

Haapaveden metsdstysseura

Noran puutarhamyymaild, Haapavesi
Kaarina Majava: Merijarven elakeldiset /
Veteraanit

Asiantuntijapalvelut

Tapani Kiminkinen, lddkari, Saarijarvi
Mainostoimisto Fristyle, Kokkola
Ruustinnan I3hiruoka-portaalin suunnittelu

Tutkimus- ja yliopistoyhteistyo

Muut

Keski-Pohjanmaan ammattikorkeakoulu
ehdotus ldhiruoka-aiheisesta
opinndytetydsta kylla

Satu Haapanen, kansanedustaja keskustelua
Idhiruoka-aiheisesta yhteisseminaarista

19



Maku-Helmi-hanke, Jokilaaksojen
koulutuskuntayhtyma

Sybkko nda lahiruokaa?-hanke, Maaseudun
sivistysliitto

ProAgria / Maa- ja kotitalousnaiset

Oulun Eteldisen hyvinvointiverkosto
HYWE-hanke
InnoVeturi
Nostetta

yhteinen iltatilaisuus

yhteisid seminaareja
yhteinen seminaari

matkailusta-hanke

Maaseudun kehittdmisen ja koordinoimisen
kehittdmis-, koordinaatio- ja aktivointihanke
/ MTK Pohjois-Suomi

Tehoke-projekti

RuokaGlIS-hanke

Kulttuuritontut-hanke

4H Karsamaki

Kunnaliinen yhteisty6

Rahkolan koulu, Ylivieskan kaupunki

Lauri Haikolan ja Jussinpekan koulut, Sievin
kunta

Sievin, Haapaveden, Haapajarven, Nivalan,
Ylivieskan ja Oulaisten ruokahuoltopaallikot
+ henkil6std

Yritys- jo jarjestOyhteistyd

Wanha Woima ry
Haapaveden metsdstysseura

Ruustinnan  puutarhapuoti, Haapavesi
Yhteistyokumppanit 2013
Hankkeet

Maku-Helmi-hanke, Jokilaaksojen
koulutuskuntayhtyma
Syokkoé naa lahiruokaa?-hanke, Maaseudun

sivistysliitto

LaatuTuote, loppuraportti | JEDU/Anna-Mari Simunaniemi

Toini Kumpulainen, HerbaCentria, Kiuruvesi

Merja Kukkura, Tormanhovi Oulainen
Suomalaisen lihan kauppa, Oulainen
Nevalanmden marjatila, Haapavesi
Syddnmaan kylaosuuskunta SYKE,
Karsamaki

Paakarin Pysdkki, Karsamaki

Oulaisten Elohopeakerho

Merijarven eldkeldiset

Raution tila, Haapavesi

Kytdkyldn marjatila, Haapavesi

Yrjandn tila, Pyhantd

Kesdrannan marijatila

Kontion luomutila, Ylivieska

Minna ja Timo Mattila

Ollilan limousin, Haapavesi

Asiantuntijopalvelut

Muut

OTM Kari Tossavainen, PTCServices Oy

Mainostoimisto Fristyle, Kokkola
MMT Kaisa Karttunen
Sisko Mauno, Profkit Oy

Pyhdjokiseutu-lehti
Painonhallintakerho Lehtopdd, Oulainen
Haapaveden luomu- ja lahiruokapiiri

Veemax

YmpéristdAgro |l, ProAgria / Maa- ja
kotitalousnaiset

Maaseudun kehittamisen ja koordinoimisen
kehittdmis-, koordinaatio- ja aktivointihanke
/ MTK Pohjois-Suomi

RuokaGiS-hanke, Oulun yliopisto ja MTT

NIHAK / Arto Junno
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Oppia perinteestd —hanke / Sari Koopman
Sienestd on moneksi —hanke / MTT Ruukki
Luonnollisesti ldhelta —hanke, Naturpolis Oy
LT-Inno (Luonnontuotealan
innovaatioverkosto ja toimialan uudet

mahdollisuudet), Ruralia-instituutti

Yritys- ja jdrjestéyhteistyd

Wanha Woima ry, Oulainen
Ruustinnan puutarhapuoti, Haapavesi
Oulaisten maa- ja kotitalousnaiset
Suomalaisen lihan kauppa, Oulainen
Haapavesi-seura

Haapaveden latu ry

Kytokylan maa- ja kotitalousnaiset,
Haapavesi
Nivalan ja Pohjois-Pohjanmaan

keskustanaiset

Arolan marijatila, Nivala
Nevalanmden marjatila, Haapavesi
Justus-myymal3, Ylivieska
Kaannan Itu&Elo Oy, Kalajoki
Rieska-Leader

Keskipiste-Leader

Sievin yrittajat ry

Nivalan 4H

Pohjois-Pohjanmaan liitto
Kytokylan marjatila

Kontion luomutila, Ylivieska
Ollilan limousin, Haapavesi
Mesacos Oy, Lumijoki
MTK-Pohjois-Suomi

Tavastkengan kylan kansainvalinen tyéleiri

Real Snacks, Pyhanta

Sydanmaan Highlander, Karsamaki
Paakarin Pysakki, Karsamaki
Sydanmaan kyldosuuskunta SYKE,
Karsamaki

ProAgria Oulu

LaatuTuote, loppuraportti | JEDU/Anna-Mari Simunaniemi

Asigntuntijapalvelut

OTM Kari Tossavainen, PTCServices Oy

Mainostoimisto Fristyle, Kokkola
puutarha-asiantuntija Sonja Lumme
puutarhuri Kaisa Vellonen
keittiomestari Sami Tallberg

Sarkkda /  Sarkdn

puutarhuri  Jari

perennataimisto

Kunnallinen yhteistyo

Sievin kunta / kunnanjohtaja Markku Koski

Sievin  teollisuuspuisto Oy / Tuomo
Vahasarja
Pyhdjarven kaupunki / kaupunginjohtaja

Veikko Tikkanen

Tutkimus- ja yliopistoyhteistyd

Muut

QOulun Eteldisen Instituutti,
mikroyrittdjyyden tutkimusjohtaja Matti
Muhos
Oulun

yliopiston prosessi- ja

ympdristotekniikan laitos Liisa Myllykoski
Oulun Eteldisen instituutti ja Keski-
Pohjanmaan kirjapaino

Oulun yliopiston maantieteen laitos

MTT Oulu

Centria AMK, Ylivieska

Pyhdjokiseutu-lehti

Veemax Oy

Keski-Pohjanmaan koulutuskuntayhtyman
elintarvikealan kehittdmisryhma
europarlamentaarikko Mitro Repo
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Yhteistyokumppanit 2014

Hankkeet Wanha WPK, Huittinen
Armas Pikaruokala Pikonlinna, Kangasala

Syokkdé naa ldhiruokaa? —hanke,

’ L AhImanin opiston, Tampere
Maaseudun Sivistysliitto P P

Tarinakone, Tampere
YmpdéristdAgro II, ProAgria / Maa- ja R

. . Mallaskosken panimo, Seindjoki
kotitalousnaiset
Maaseudun kehittimisen ja Tutkimus- ja yliopistoyhteistyd
koordinoimisen kehittamis-, koordinaatio- | el
. s al . Oulun Eteldisen instituutin
ja aktivointihanke / MTK Pohjois-Suomi . | i "o
mikroyrittdjyyden yksikko
o Oulun yliopiston maantieteen laitos
RuokaGiS-hanke, Oulun yliopisto ja MTT h
Centria AMK
Yritys- ja jdrjestOyhteistyd . B
Asiantuntijapalvelut
PikkuVELI-ravintola, Ylivieska

EkoCentria, Kuopio
Porin Yrittdjat ry

—_ . Veemax Oy, Haapavesi
ProAgria Lansi-Suomi / Lansi-Suomen maa-

ja kotitalousnaiset Muut

Anttilan tila, Kokemaki . .
antl Europarlamentaarikko Mitro Repo

TULOKSET JA VAIKUTUKSET

Tavoite 1: Tiedon ja osaamisen valittaminen

2011: Lahiruokatietoa ja osaamista on vélitetty seminaareissa ja teemapdivissd sekd messuesittelijina.

Marjanjalostamossa on edistetty jalostusosaamista yrittdjille.

2012: Lahiruokatietoa vailitettiin yleiséluennoilla ja tyOpajoissa. Aiheena ofivat elintarvikeketjun
ympéristdvaikutukset, matkailun ja |dhiruuan mahdollisuudet, Idhiruuan jalostaminen ja markkinointi, villiyrtit
sekd julkiset hankinnat. Kohderyhmiana olivat sekd elintarvikeyrittajat, pdattdjat ettd kuluttajat. Gastro-
opintomatkalle osallistui alueen ruokahuoltopaallikéitd ja ammattikeittididen henkilokuntaa. Lisdksi hanke jirjesti
yrtti- ja puutarha-aiheisen opintomatkan Jokilaaksojen koulutuskuntayhtyman Maku-Helmi-hankkeen kanssa ja
toisen itsendisesti ELMA-maaseutumessuille. Myds lasten ruokaosaamista on edistetty muun muassa koululaisten

Puhtipala-vélipalakerhoissa sekd omenansorvaus- ja pirtel6ty6pajoissa koko perheen yleis6tapahtumissa.

2013: Lahiruokatietoa ja osaamista on vélitetty seminaareissa ja teemapdivissa seka yleisotilaisuuksissa pidetyilld
yleiséluennailla. Villiyrttitydpajassa jaettiin teoriatietoa luonnonkeruutuotteista, tarjottiin mahdollisuus suorittaa
poimijakortti sekd harjoiteltiin  villiyrttien hyddyntdmistd ruuanlaitossa. Luonnonyrttien  kiyttoa
ammattikeittidissa edistettiin keittiomestari Sami Tallbergin villiyrttikiertueella Haapavedelld. Julkisten
hankintojen ja hankintalainsddddanndn osaamista tuettiin sekd yrittdjille ettd julkisille hankkijoille suunnatuissa
tydpajoissa Nivalassa ja Kalajoella. LaatuTuote oli alueellisena koordinaattorina Sy6kké ndd lahiruokaa? —
hankkeen opintomatkalla Helsinkiin.
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2014: Hankkeiden toinen yhteinen opintomatka ldhiruokayrittdjille toteutettiin tammikuussa 2014. Tietoa

vdlitettiin myds hankkeen loppuseminaarissa.

Tavoite 2: Marja- ja vihannesalan jalostusasteen nostaminen ja
tuotekehittaminen

2011: Marjanjalostamon toiminta on auttanut edistdmadn jalostusasteen nostamista esimerkiksi ohjaamassa
yrittdjia tyrnimehun homogenoinnissa. Myds hankkeen puitteissa tehdyt tuotekehityskokeilut (mm.
marjamarmeladeja, hilloja, mehuja ja kuivattuja hedelmé-, marja- ja yrttituotteita) tullaan julkaisemaan internet-
portaalissa, jossa ne ovat kaikkien halukkaiden hyddynnettavissa.

2012: Hankkeen seminaari kdsitteli ldhiruuan jalostamisen ja markkinoinnin mahdollisuuksia. Tilaisuuteen olivat
myds marja- ja vihannesalan yrittdjdt tervetulleita. Villiyrttitydpajassa oli mahdollisuus suorittaa poimijakortti
luonnonyrttien kaupallista poimintaa varten.

2013: Marjanjalostamon toiminta on auttanut edistamaan jalostusasteen nostamista tuotekehityskokeilut (mm.
erilaiset mehujuomat ja mehuseokset) sekd tarjoamalla Haapaveden ammattiopiston marjanjalostamotiloja
vuokraaville yrittdjille hanapakkauksia eli niin sanottua bag-in-box-pahvipakkauksia koe-erid varten.

Tuotekehitysta valillisesti tukevia koulutuksia ovat olleet Villiyrttitydpaja ja Sami Tallbergin villiyrttikiertue.

2014: Hankkeen aikana kerétyt ja kokeillut ruokaohjeet sekd kotitalouksien ettd ammattikeittididen kiyttéon
painettiin Ewdsarkisto-kirjaseksi. Kirjaa on jaettu hankkeen yhteisty6kumppaneille, rahoittajalle sekd muun

muassa alueen kouluihin ja kirjastoihin yleiseen kayttoon.

Tavoite 3: Verkostoitumisen ja yhteisty6n edistaminen

2011: Verkostoitumista on edistdnyt lukuisat tapaamiset eri hanketoimijoiden, alueen tuottajien,

elintarvikejalostajien, ruokakauppiaiden seka kuntapdattijien kanssa.

2012: Pyhdnnén Tavastkengdn kyldillassa yhdistettiin Idhiruuan ja matkailun mahdollisuudet yhteiseksi tyépajaksi.
Hanketydntekijat osallistuivat hanketoimijoiden tapaamisiin, tiedottivat hankkeen toiminnasta sek kotisivuillaan,
Facebook-yhteisdssd ettd Pyhdjokiseutu-lehden Ruuan juurilla —palstalla kerran kuussa. Erilaisten tydpajojen

tarkoituksena oli koota ruokaketjun toimijoita samaan tilaan keskusteluyhteyteen.

2013: Verkostoitumista on edistanyt lukuisat tapaamiset eri hanketoimijoiden, alueen tuottajien,
elintarvikejalostajien ja tutkijoiden kanssa. Hankkeen edustaja on ollut mukana alueella jarjestetyissi
hanketoimijoiden verkosto- ja koulutustapaamisissa seka osallistunut oman tiedon lisddmiseksi erilaisiin koulutus-
ja seminaaritilaisuuksiin. Hanke on pyrkinyt vastaamaan esitettyihin yhteistydpyyntdihin laajasti tarjoten
osaamistaan ja resurssejaan ldhiruvan edistamiseksi eri kohderyhmille. Esimerkkind Pyhdnndn Tavastkengin
kyldssd jarjestetty Perinneruokailta kansainvilisen tyéleirin osallistujille. Alueen toimijoiden, yrittdjien ja
tutkimusyksikdiden vélisen yhteistyon lisadmiseksi LaatuTuote jérjesti Nivalassa seminaaritilaisuuden otsikolla
“Maatalousyrittdjyys ja ruokaketju Oulun Eteldisen tulevaisuuden vahvuutena”. Lisdksi Oulun yliopiston ja MTT:n

RuokaGIS-hankkeen edustajille jarjestettiin tutustumiskdynteja alueen lahiruokayrityksiin.
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2014: LaatuTuote-hanke aloitti yhdessd maakunnan muiden ldhiruokatoimijoiden kanssa sddnnélliset tapaamiset
niin sanotussa “ruokaryhmdssd”, jonka toimintaa on tarkoitus jatkaa tulevallakin hankeohjelmakaudella.
Verkostotapaamisista on kirjoitettu muistiot, joissa on linjattu tulevan kauden ldhiruokatavoitteita seki eri
organisaatioiden vastuualueita tulevien kehittamishankkeiden osalta. Yhteistyotd myos korkeakoulujen ja
tutkimuslaitosten kanssa on lisdtty niin, ettd tavoitteena on varmistaa LaatuTuote-hankkeenkin kdynnistimien

kehittdamistoimenpiteiden jatkumista tulevina vuosina.

Tavoite 4: Lahiruuan kayttéa hankealueella pyritdan edistamaan

2011: Hanke on pyrkinyt aktiivisesti ndkymaan esimerkiksi laittamalla tiedotteita alueen sanomalehdille ja
jarjestamdlld yleis6tapahtumia. Yrittdjien, ruokahuoltopdillikdiden ja kuntapdattdjien kanssa kidydyt erilaiset
tapaamiset ovat kaikki tahddnneet tdhan yhteiseen padmaaraan.

2012: Ldhiruuan kdyton edistaminen julkisissa keittidissa edellyttda hankintalain ja sen soveltamisen osaamista
sekd tarjoajilta ettd tilaajilta. Tahdn tarpeeseen hankkeessa jarjestettiin kaksi seminaaria, Paikallisuus hankintojen
perusteena ja Hankintaeurot omalle alueelle. Hanke osallistui yleistapahtumiin hanke-esittelyilla ja ty6pisteilld,
joiden yhteydessd tapahtumiin osallistuvien kuluttajien kanssa pystyi keskustelemaan aiheesta. Hanke aloitti
yhteistyén Wanha Woima ry:n kanssa jarjestdmalld ensimmainen kekri-illallisen vanhassa kylakoulussa. Tilaisuus
sai hyvan vastaanoton ja kekriperinnetta jatkettiin seuraavanakin syksyna.

2013: Hanke on pyrkinyt aktiivisesti ndkymaadn esimerkiksi laittamalla tiedotteita alueen sanomalehdille ja
jarjestamdlld yleis6tapahtumia. Yleiséluennoilla Oulaisissa ja Nivalassa kerrottiin sekd hankkeesta, sen tarjoamista
toimenpiteistd ettd yleensakin lahiruuan merkityksesta kuluttajan kannalta. Il Kapyldn kekri-illassa sekd Muttia vai
pepua? — teltassa Waltakunnallisilla Weteraanikonepaivilldi Oulaisissa tuotiin esiin lahiruokaa paikallisen
ruokaperinteen ja — osaamisen kautta. Lahiruokapiiri-infoissa Haapavedella, Oulaisissa, Nivalassa ja Siikalatvalla
esiteltiin  ruokapiirien toimintaa yleisesti sekd yritysesimerkkien kautta tavoitteena vahvistaa kuluttajien
aktiivisuutta Idhiruuan kdytén edistamiseksi. Hanke oli osatoteuttajana Haapaveden | Perinnesuksipdivdssi, jossa
tarjottiin paikallista hernekeittoa, tehtiin vohveleita paikallisesta ohrasta sekd lahjoitettiin lasten
hiihtokilpailupalkinnoiksi Ruustinnan ldhiruoka — merkilld varustettuja lahimehuja. Lahiruokamyyjiisid on
jarjestetty Lahipuutarhapdivdn, Sadonkorjuumarkkinoiden ja Joulupuu on rakennettu — joulunavauspiivin
yhteydessd Haapavedelld. Mukana oli yrittéjid alueen eri paikkakunnilta. Pohjois-Pohjanmaan eri organisaatioiden

yhteisvoimin toteuttama Ruokaralli-ldhiruokaviesti oli ndkyvé ponnistus aiheen esilletuomiseksi.

2014: Kaikki hanketoiminta on tahdannyt perimmaisesti hankealueen lahiruuan kaytén edistimiseen. Viimeisten
kuukausien toimenpiteistd ldhiruokatoimijoiden verkostoyhteistyon aloittaminen, loppuseminaarin keskustelut
sekd alueen kirjastoihin, kouluihin ja yhteistyokumppaneille jaettu Ewadsarkisto-kirja toivottavasti jattdvit

jalkeensd myos lisddantyvaa lahiruuan kdyttoa.

Tavoite 5: Yliopisto- ja ammattikorkeakoulujen kanssa tehtava
mahdollinen yhteistyo

2011: Korkeakouluyhteistydta on aloitettu pienessa maarin ldhettdmalld ehdotuksia opinndytetoiden aiheista
Keski-Pohjanmaan  ammattikorkeakoululle.  Projektipddllikkd  piti  mybds  yleis6luennon  omasta

ravitsemusviestintdan liittyvasta vaitoskirjatutkimuksestaan.
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2012: Korkeakouluyhteistyén mahdollisuuksia on kartoitettua eri tapaamisissa, joita vuoden aikana on ollut.
Yhteistyén kdynnistiminen edellyttaa sopivien yhteistyokumppaneiden I6ytamista.

2013: Hanke on ollut tiiviissd yhteistydssd Oulun yliopiston maantieteen laitoksen sekd MTT:n hallinnoiman
RuokaGlS-hankkeen sekd Oulun Eteldisen mikroyrittdjyyden tutkimusyksikon kanssa tavoitteenaan kehittdi
alueen tdhiruokalogistiikkaa. Toimijoille tarjottiin myds tutustumiskdyntejd alueen yrityksiin seki
keskustelutilaisuus alueen ldhiruokatoimijoiden kanssa.

2014: Maakunnan |3hiruokatoimijoiden ruokaryhmdssd on mukana myos Oulun yliopiston ja MTT:n edustajat.
Lisdksi LaatuTuote on keskustellut Oulun Eteldisen instituutin ja Centria AMK:n Ylivieskan yksikén kanssa
mahdollisuuksista aloittaa yhteistd ldhiruuan edistdmistoimintaa esimerkiksi uutena hankkeena. LaatuTuotteen
osalta tulos on siis, ettd ammatillisen koulutuksen jarjestdjd JEDU on I6ytdnyt potentiaalisia yhteistydkumppaneita
yliopistosta ja muista tutkimuslaitoksista.

Tavoite 6: Edistaa elintarvikealojen laadunvalvontaa ja
turvallisuuden kehittamista koko tuotanto- ja jalostusketjussa

2011: Marjanjalostamon toimintaa hyddyntaneitd yrittdjia on opastettu omien tuotteidensa turvalliseen
kasittelyyn. Hanke on myds laittanut nédytteitd koetuotteistaan elintarvikelaboratorioon niiden elintarvikelaadun

analysoimiseksi.

2012: Ldhiruuan jalostaminen ja markkinointi —seminaarissa kasiteltiin my0s elintarvikkeiden jalostamiseen
littyvid asioita. LaatuTuotteen tarjoama MMT Kaisa Karttusen yleisdluento Kkasitteli luomutuotantoa.
Villiyrttitybpajassa kdytiin ldpi luonnonyrttien keruuseen ja kdyttéon liittyvda lainsaddantod, hygieniaa ja
kasittelyd. Vuonna 2012 jarjestettyjen kolmen opintomatkan tarkoituksena oli lisatd osallistujien osaamista
elintarvikeketjusta eri nakokulmista: ammattikeittiéiden, yriti- ja puutarhatuotteiden sekid eldvin maaseudun

nakdkulmista.

2013: Laadunvalvonta on otettu huomioon villiyrttien poimijakoulutuksessa sekd hankkeen jarjestdmissa
kdytannén ruuanvalmistusta sisdltdvissa tydpajoissa. Hanke on tiedottanut myos muiden toimijoiden alueella

jarjestamista elintarvikealan koulutuksista alueella.

Marjanjalostamossa tehdyissa tuotekehittelykokeiluissa on kokeiltu hanapakkauksen eli niin sanotun bag-in-box-
pakkausmenetelman soveltuvuutta marja- ja hedelmamehuille. Kokeilun tuloksena ainakin yksi yrittdja on saanut

hanapakattuja marjamehuja myyntiin alueen kauppoihin.

Ruustinnan ldhiruoka — kotisivuilla on julkaistu kirjoituksia lisdaineiden kdyttoon, luomu-merkintgihin, julkisiin

hankintoihin ja elintarvikehygieniaan liittyen.

2014: Koko ruokaketjun kehittaminen on ollut teemana niin hankkeen loppuseminaarissa kuin perustetun

ruokaryhman verkostotapaamisissakin.

Tavoite 7: Selvittaa lahiruokalogistiikan ja alueen
lahiruokayrittdjien yhteisen brandin mahdollisuuksia

2011: Hanke on aloittanut ldhiruoka-aiheisen nettiportaalin kehitystyon ja sivusto tullaan julkaisemaan

alkuvuonna 2012 (www.ruustinnanlahiruoka.fi). Portaali on osa tavoitetta luoda hankealueen lihiruualle
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positiivista bréndid ja hanke tarjoaa alueen toimijoiden vapaaehtoiseen kaytt66n omaa ldhiruokalogoa,
"Ruustinnan ldhiruoka”. Lahiruokalogistiikan haasteista ja mahdollisuuksista on kiyty lukuisia keskusteluita eri

yhteistydkumppaneiden kanssa. Selvitys- ja kehitysty0 jatkuu.

2012: Yhteisen brandin ja markkinoinnin tarpeesta on keskusteltu eri tilaisuuksissa, joissa hanke on ollut mukana.
Hanke avasi Ruustinnan Idhiruoka - yhteison Facebookissa sekd omat kotisivut osoitteessa
www.ruustinnanlahiruoka.fi. Ruustinnan lahiruoka —logoa suunniteltaessa mietittiin, etta logon tulisi tarvittaessa
olla kaikkien halukkaiden kaytettdvissd. Myds Haapaveden ammattiopiston yhteydessd toimivan

puutarhamyymalan nimi vaihdettiin Ruustinnan puutarhapuodiksi tukemaan yhteista lihiruokateemaa.

2013: Ruustinnan ldhiruoka — logo ja nimi ovat muodostuneet pienimuotoiseksi bréndiksi hankealueella. Nimeen
yhdistetddn erityisesti Haapaveden ammattiopiston hallinnoimat lahiruokatoiminnot. Logoa on kiytetty
tuotekehityskokeiluiden tuloksena valmistetuissa tuotepakkauksissa sekd hankkeen ilmoituksissa, jaetuissa

ruokaohje- ja tapahtumaesitteissd sekd Facebook-ryhmin nimena.

Léhiruokalogistiikan haasteista ja mahdollisuuksista on kdyty lukuisia keskusteluita eri yhteistyékumppaneiden
kanssa. Erityisesti hankkeen jarjestima keskustelutilaisuudet Jokilaaksojen koulutuskuntayhtymin, Centria
AMK:n, Oulun Eteldisen instituutin, Oulun yliopiston ja MTT:n kesken ovat keskittyneet pohtimaan
I13hiruokalogistiikan kehittdmismahdollisuuksia.

Alueen yhteistd brandid tukevaksi voidaan katsoa Maaseudun sivistysliiton, Pohjois-Pohjanmaan liiton seka
ProAgria Oulun kanssa toteutettu  Pohjois-Pohjanmaan  maakuntaosastoc  Herkkujen  Suomi-
lahiruokatapahtumassa Helsingissd. Ensimmaista kertaa toteutetulla maakunnan osastolla oli mukana kahdeksan
yritystd sekd mainitut toimijat. Tapahtumassa jaettiin noin 4000 kpl LaatuTuotteen kokoamia "Syétéiské tindidn

jotain pohjoispohjanmaalaista herkkua?”-esitetta.

2014: Lahiruokalogistiikan mahdollisuudet ovat olleet keskustelun aiheena erityisesti RuokaGIS-hankkeen kanssa
jarjestetyissd tapaamisissa. Ruokaryhmdn verkostotapaamisissa sovittiin, ettd saavutettavuuden ja logistiikan

kehittamiseen taytyy jatkossa keskittyd entistd syvemmin.

OHJAUSRYHMAN KOMMENTIT HANKKEEN TOIMINNASTA

Hankkeen ohjausryhman puheenjohtajana on toiminut Haapaveden ammattiopiston rehtori Erkki Juola.
Varapuheenjohtajana on ollut Ritva Joki-Kolehmainen. Ohjausryhman varsinaiset jasenet olivat
ympdristépalvelupdallikké Harri Heikkild (Ympéristopalvelut Helmi), projektipaallikké Ulla Lehtinen (Oulun
yliopisto), Maija Jaakola (Kotirannan vihannesjaloste), Minna Mattila {Mattilan luomutila), ruokapalvelupaillikkd
Arja Mertala (Sosiaali- ja terveyspiiri Helmi) sekd projektikoordinaattori Veli-Tapio Manninen {Modernikolhoosi-
hanke, Pyhdjarvi). Lisdksi ohjausryhmdssd on ollut rahoittajan edustajana Pirjo Onkalo seki asiantuntijajisenend
lehtori Raili Heikkild (Haapaveden ammattiopisto).

Ohjausryhmalle lahetettiin sdhkdpostitse kysely ennen viimeistd ohjausryhman tapaamista. Alla luettavissa
kysymykset sekd annetut vastaukset.

1. Miten hankkeen toiminta on vastannut hankkeelle asetettuja tavoitteita? Anna

mahdollisimman konkreettisia esimerkkeja.
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Tuotekehitystyd reseptiikan kehittdminen, kotisivuille keriitty tietokanta ja
Ewdsarkisto-kirjanen, jotka jadvat elamddn hankkeen jilkeenkin on vastannut
tavoitteita. Opintomatkat, retket ja seminaarit ovat olleet hyvii ja tarpeellisia seki
hankkeen tavoitteiden mukaisia.

Seminaareja ja esittelyjd on ollut useita ja eri alueilla. Niiden avulla lihiruuan
tunnettavuutta ja tietoisuutta parannettu. Kotisivut tuovat tunnettavuutta.
Marjanjalostuksen kehittdminen.

L&hiruoka-asia on ollut hankkeen ansiosta esilli monella eritavalla ja erilaisilla
areenoilla. Yksi tarkeimmistd mielesténi oli: Lahiruuan kdytén edistdminen julkisissa
keittidissd edellyttdd hankintalain ja sen soveltamisen osaamista seki tarjoajilta etti
tilaajilta. Tahdn tarpeeseen hankkeessa jarjestettiin kaksi seminaaria, Paikallisuus
hankintojen perusteena ja Hankintaeurot omalle alueelle. Marjatuotteet ja niiden
tuotekehitys. Ruuan juurilla-palsta.

Hankkeelle oli asetettu useita tavoitteita, joista ainakin keskeiset: tiedon ja osaamisen
vélittdminen, verkostoituminen ja yhteistyd ja ldhiruuan kiytdn edistiminen,
toteutuivat hyvin: jdrjestettiin useita seminaareja, tiedotettiin paikallislehdiss3,
osallistuttiin tapahtumiin jne. Muistikuvani on, ettd hankkeen suunnitteluvaiheessa
painopiste oli laadunvalvonnan ja turvallisuuden kehittdmisessd, mika ei kiytinnén
toteutuksessa ole painotettu. Toisaalta hankkeessa ei voida tehdd kaikkea vaan

mielestani on jarkevdsti keskitytty “yleisiin juttuihin”.

Z Mika / mitki ovat olleet hankkeen tirkeimmit tulokset tai aikaansaannokset lihiruuan

kdytdn ja tunnettavuuden edistimiseksi?

Hankintakoulutuksista ja infoista on ollut varmasti paljon hydtyd. Ruustinnan
Idhiruoka —brandin luominen. Yrittdjien ja hanketoimijoiden verkostoituminen.
Kotisivut. Marjanjalostamon toiminta. Ruuan juurilla —palsta. Verkostoitumisen
edistaminen.

Tilaisuuksien kohderyhmat vaihtelivat tilaisuuksien mukaan ns. vauvasta vaariin /
tuottajasta kuluttajaan joten tietoa on levinnyt laajasti ja tuo vihitellen tulosta. Brandi
ja aiheeseen liittyvd nettiportaali. Yrittdjdkonsultaatiot, tuotekehitys ja esim.
pakkausten testaus on aina ajankohtaista kehittdmisen ja kehittymisen tiell3.
Verkostoituminen, yritysesittelyt - konseptit ja onnistuneet esimerkit! Hanke loi
innostusta ja toi uskoa paikalliseen, omaan osaamiseen!

“Ruuan juurilla —palsta” Pyhdjokiseudussa on tavoittanut laajan kohderyhmin.
Ewasarkisto —kirja ja muut julkaisut ovat levinneet laajalle ja ne ovat olleet kiytdssi
ammattikeittiéssd. Useat seminaarit ovat edistdneet tuhnettavuutta (tosin osallistujat
eivat aina tiedd, kenen seminaarissa ovat kdyneet (palaute Karsamaki).

3. Jaivitkd mielestdsi jotkut hankkeen tavoitteista tai aloitetuista toimenpiteisti kesken?

Olisiko hankkeen toteutuksessa voinut tehda jotain toisin?
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Ei varmaan kesken jadnyt, mutta ruokapiirit eivit useista yrityksistd huolimatta
nousseet. limeisesti yrittdjat eivdt ole ndilld leveyksilla valmiita tdmén tapaiseen
toimintaan.

Lahiruoka-asiat ei tule koskaan ihan valmiiksi ;) Ruuan juurilla- palsta olisi voinut olla
koko hankealueella ilmestyvéssa lehdessa.

Hankkeessa on ollut paljon tavoitteita ja tapahtumia. Olisikin tdrkeds, ettd
tapahtumille saataisiin jatkuvuutta (s&d@nnéllinen artikkeli paikallislehdesss,
Osallistuminen vuosittaisiin alueellisiin tapahtumiin = "ldhiruoka on oppilaitoksen
brandi-tuote”. )

4. Miten |3hiruuan edistamista tulisi jatkaa LaatuTuote-hankkeen jilkeen?

Country Hospitality —hankeeen kautta saadun kyselyn perusteella voidaan suunnitella
uutta toimintaa. En vield osaa sanoa millaista, mutta ehkd ldhituotteiden
markkinoinnin kohderyhmat voisi laajentaa hyvinvointiyritysten puolelle.

Tall3 hetkelld 1ahiruuan saavutettavuus suuntautuu enemman kotitalouksien puolelle.
Julkisten ruokapalveluiden tarpeiden mukaisen ldhiruokasaatavuuden parantaminen
olisi seuraava askel.

Yrittdjien vierelld kulkeminen ja "tulkkina" toimiminen tarjonnan ja kysynndn
kohtaamiseksi. Lahiruoka tuntuu yleensa tarkoittavan viljaa, juureksia, perunaa, kala-
ja marjatuotteita. Eniten alueella tuotetaan ja kulutetaan kuitenkin lihaa ja maitoa. Ja
ne kulkee satoja kilometrejd palatakseen kuitenkin alueelle takaisin. Ja vieldpd aika
kannattavasti. Jatkuuko tdssd keskittyminen entisti kauempana sijaitseviin
suuryksikdihin tai onko nakdpiirissa vaihtoehtoja? Tahan liittyen olen selvittinyt
oman hankkeen yhdessd yhteistyé-osiossa, mitd eri mahdollisuuksia viljelijélld on
laillisesti myydé kuluttajalle / ruokapiirille liha suorinta reittid uuniin. Homma on viel3
kesken mutta vaihtoehtoja on.

Mielestdni pitdisi jatkossa painottaa koko ketjua: yhteistyd paikallisten
myyntipisteiden (kaupat) ja matkailun kanssa — myos yrittdjien konkreettisesti
mukaan. Tiedottaminen alueen Idhiruoasta koko maassa toimiville
ruokapalveluyrityksille ja kauppaketjuille ts. kohderyhmii laajemmaksi. Lihiruuan
kustannusvaikutuksista (Mikd maksaa, mitkd alueelliset vaikutukset) pitdisi olla
enemman tietoa, nyt pdatdksia tehdddn mutu-tuntumalla, ja kunnissa kovat paineet

kustannussaastoihin.

5. Kommentoi vield, miten mielestisi hankkeen ohjausryhmitoiminta on tukenut hankkeen

toimintaa. Olisiko ohjausryhmin toiminnassa kehitettdvii tulevissa hankkeissa?

Ohjausryhmén jiasenet eivdt kaikki ole osallistuneet juurikaan kokouksiin. Tdhidn
toivoisin jatkossa parannusta tai valitaan sellaisia jasenid, jotka ehtivdt olemaan
paikalla. Tdssa on kehitettavaa.

Ohjausryhman virallisia kokouksia on ollut usein johtuen kolme- nelja kertaa vuodessa
haettavasta maksatuksesta. Usein haettava maksatus lisdd hallinnointi- ja
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raportointitytd. Kuitenkaan Ely- keskus ei ehdi maksatuksia siind tahdissa kasitell3.
Mielesténi kaksi kertaa vuodessa haettava maksatus on riittéva ja rahoitus tulee tilille
samassa tahdissa. Eli silloin ehtisi pitdd vapaamuotoisia ohjausryhmén kokouksia eiki
kaikki olisi maksatuskokouksia. Meilli on ollut tapana kierrittid kokouksia
hankealueeseen kuuluvilla paikkakunnilla ja aiheeseen liittyvissa paikoissa, joissa aina
on ollut samalla yritysesittely. itse en montaa kertaa osallistunut varsinaisin
kokouksiin mutta muutamiin tilaisuuksiin osallistuin ja hanketoimijoiden tapaamisissa
projektipddllikké pdivitti hankekuulumiset. Suunnitelman mukainen, aktiivinen ja
tuloksekas toteutus!

¢ En ole ollut mukana ohjausryhmaissa koko aikaa; joten hieman vaikea pysyi peridssi
toimenpiteistd. Ohjausryhman kokouksia voisi pitda joskus eri paikoissa ja liittda
mukaan esim. tutustumiskdyntejd. Toisaalta ohjausryhmin jdsenet (varajisenet)

kannattaa miettid huolella, jotta riittdvasti aktiivisuutta.

ESITYKSET JATKOTOIMENPITEIKSI

Lahiruokatoiminnan kehittidminen hankkeilla

Ruokaryhmdn tapaamisten alkuperdinen tavoite oli laatia “ldhiruokavisio 2020” Pohjois-Pohjanmaan
léhiruokatyén edistamiseksi. Kehittdmisen painopisteiksi valittiin J/dhiruuan saovutettavuus ja logistiikka,
lahiruuan kdyton lisadminen julkisten hankintojen kautta ja ruokamatkailu. Poikkileikkaavana teemana kaikissa
hankkeissa tulisi ryhman mielesta olla ruokaketjun alueellisen bréndin ja elintarvikealan imagon kohottaminen.
Nditd teemoja kannattaa tulevalla ohjelmakaudella painottaa.

Erityisesti LaatuTuote-hankkeessa huomattuja kehittdmistarpeita ovat yritysten ja ruokaketjun eri toimijoiden
vélisen yhteistyén lisédminen. Paremmalla verkostoitumisella voidaan helpottaa ruokakuljetusten ja varastoinnin
jarjestdmistd, lisdtd tarjonnan volyymia sekd parantaa toimitusvarmuutta esimerkiksi julkisten kilpailutusten

voittamiseksi.

Hankkeen alkuperdisissd tavoitteissa mainittiin ruokapiirien edistiminen. Edelleen kuluttajavetoiset ruokapiirit
voivat olla osa maaseudun elintarvikeketjua, mutta tyollistdvan ja tehokkaamman ketjun vetiminen onnistuu
myés yrittdjdvetoisena mallina. Erilaisten I3hiruuan jakelukanavien ja myyntipaikkojen jérjestiminen
segmentoituneiden asiakaskunnan tarpeisiin on tirkeda. Tilous- ja jakelukanavien lisdksi on kiinnitettiva
huomiota elintarvikkeiden pakkauksiin, silld kohderyhmasta riippuen (kotitaloudet, suurkeittiét) pakkauskokoon
ja pakkausmateriaaliin vaatimukset ovat hyvin erilaisia. Elintarvikealan markkinointiosaamisen ja alueellisen

ruokabrindin edistdmiseen tulisi panostaa kehittamisvaroja.

Ruokaketjun eri toimijoilla vaikuttaa olevan periaatteessa sama tavoite: suosia mahdollisuuksien mukaan
lahialueen tuotteita. Kuitenkin jostain syysta hyvista aikomuksista huolimatta toimijoiden vilinen kommunikaatio
jayhteisty ovat puutteellisia. Hanketoimijoiden roolina voisi olla edistda verkostoitumista eli jéirjestcié kohtaamis-
Jja keskustelutilaisuuksia kuntapdattajien, ruokahuoltopaillikdiden, elintarvikejalostajien, tuottajien ja kuluttajien
kesken, jotta osapuolten ndkemykset tulisivat huomioiduksi esimerkiksi kuntien strategioissa ja kilpailutusten

valmisteluissa.
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Elintarvike- ja hankintalainsdddinnén osaaminen vaatii paljon perehtymistd, jotta lainmukaista soveltamista
osataan tehdd parhaan lopputuloksen varmistamiseksi. Lainsdddantkoulutusta, soveltavia tydpajoja sekd jopa
koordinoituja hankintavalmistelutapaamisia voitaisiin tulevissa 1ahiruokahankkeissa jarjestda. Tarkedd on myés
pitdd l&hiruoka-aihetta yleisessd keskustelussa sekd vieda tuottajien, yrittdjien ja kuluttajien viestid eteenpiin
poliittisille paattdjille. Riippumattomat hankkeet voisivat olla sopivia toimijoita ndihin koordinoiviin tehtéviin, jotka

tdlla hetkelld eivdt ole selkedsti kenenkaan toimijan vastuulla.

Elintarvikealan ammatillinen osaaminen varmistetaan alueella jérjestettdvilld laadukkaalla elintarvikealan
koulutuksella. Alueella on tarvetta sekd lyhyille taydentéville opintojaksoille ettd elintarvikealan kokonaisille
tutkinnoille. Ammatillisen koulutuksen ja korkeakoulujen yhteisty6td tulee kehittdd maakunnan ruokaketjun
parhaaksi.

Hanketoiminnan kehittdminen yleisesti

Hanketoimijoiden keskindinen verkostoituminen ja yhteistyd vahvistavat hankkeiden tuloksia. Avoimella
keskindiselld tiedottamisella véltetddn paallekkadisyyksid esimerkiksi samantyyppisten tilaisuuksien
jarjestamisessd. Myds usean organisaation tiedotuskanavien kdytto lisdd tiedon levidmistd mahdollisimman
laajasti. Keskindisen kilpailun sijaan térkeda olisi tunnistaa jokaisen hankeorganisaation vahvuudet ja yksittdisten
hankkeiden tavoitteet. Ndiden vahvuuksien hyddyntdaminen yhteistydssd lisid kokonaisuudessaan

hanketoiminnan vaikuttavuutta.

25.4.2014 Haapavedelid
Anna-Mari Simunaniemi

projektipdallikko
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